
玫瑰花/香草冷冻真空干燥机组/冷冻干燥设备/玫瑰花冻干技术

产品名称 玫瑰花/香草冷冻真空干燥机组/冷冻干燥设备/玫
瑰花冻干技术

公司名称 浙江惠农玫瑰专业合作社

价格 面议

规格参数 类型:冷冻真空干燥机,卧式,箱式
品牌:KissRosa

公司地址 中国 浙江 衢州市 衢江区莲花镇月山村(浙江省衢
州台湾农民创业园）

联系电话 86 570 8318341 13857013805

产品详情

 玫瑰花以及香草系列冷冻真空干燥机组

 

 

 

附加说明

根据各类玫瑰花以及香草含水率的不同，产量也不同。按干品含水率5%左右，原料含水率65%来说，如
每昼夜生产1个班次，每年生产300天计：1台100m2冻干机年产干品约80吨，1台50m2冻干机年产干品约40
吨，1台25m2冻干机年产干品约20吨。使用冷冻真空干燥机，需设有独立的速冻库。这样既能缩短生产周
期，而且能大大降低能耗。冷冻真空干燥机设计的制冷工质为r22，不会对大气臭氧层造成破坏，不属于
禁止使用之列。若不使用r22制冷，可采用氨制冷系统。如电力紧张，可用蒸汽对循环液加热来替换电热
管加热，一台zg－100每天只需200kg煤。

 

 

玫瑰花以及香草冷冻真空干燥机的原理



 

 

 

    把玫瑰花以及香草进行干燥是保持玫瑰花以及香草不腐败变质的方法之一。干燥的方法许多，如
晒干、阴干、烘干、微波干燥和真空干燥等。但这些干燥方法都是在0℃以上或更高的温度下进行。干燥
所得的制品，一般是体积缩小、 质地变硬，某些物质会发生氧化，一些易挥发的芳香成分大部分会蒸
发掉，有些热敏性的物质，如蛋白质、维生素会发生变性，生物酶会失去生物活性，干燥后的玫瑰花以
及香草不易与水亲和等。因此干燥后的玫瑰花以及香草与干燥前相比在性状上有很大的差别。

    冷冻真空干燥法不同于以上的干燥方法，干燥的温度基本上在0℃以下的进行，即在玫瑰花以及
香草冻结的状态下进行，直到后期，为了进一步降低玫瑰花以及香草中的残余水分含量，才让物料升至0
℃以上的温度，但一般不超过50℃。

    冷冻干燥就是把玫瑰花以及香草中含有的水分，预先进行降温冻结成固体，然后在真空的条件下
使水蒸汽直接升华出来，而玫瑰花以及香草原有的组织停留在冻结时的冰架中，因此它干燥后疏松多孔
体积不变，整个干燥的过程是在较低的温度下进行的。

 

   

    玫瑰花以及香草在干燥前处于低温(冻结状态),同时冰晶均匀分布于玫瑰花以及香草体内中,升华过
程不会因脱水而发生体积缩小现象,避免了由水蒸气产生泡沫、氧化等副作用。干燥组织呈干海绵多孔状
，体积基本不变，遇水极易恢复原状。在最大程度上防止玫瑰花以及香草在干燥过程中的理化和生物学
方面的变性。  

 

 

 

    它的工作原理是将被干燥的玫瑰花以及香草先冻结到三相点温度以下，然后在真空条件下使玫瑰
花以及香草中的固态水分（冰）直接升华成水蒸气从玫瑰花以及香草中排除，使玫瑰花以及香草干燥。

 

    玫瑰花以及香草经过前处理后，先进行速冻，再真空干燥升华脱水，之后在后处理车间包装。真
空系统为升华干燥仓建立低气压条件，加热系统向玫瑰花以及香草提供升华潜热，制冷系统向捕水器和
干燥仓提供所需的冷量。对冻干玫瑰花以及香草制品的质量要求是：生物活性不变、外观色泽均匀、形
态饱满、结构牢固、与水亲和快，残余水分低。

 

    要获得高质量的玫瑰花以及香草制品，需要对冻干的理论和工艺应有一个比较全面的了解。冻干



工艺包括预冻、升华和再冻干三个分阶段。合理而有效地缩短冻干的周期在工业生产上具有明显的经济
价值。

采用冷冻真空干燥的法兰西玫瑰花茶花芯都是鲜艳的。以下是其它玫瑰的花蕾冻干效果复水后就像新鲜
的一样

 

一 、玫瑰花以及香草制品的冻结 

 

    玫瑰花以及香草速冻时，体内晶粒大小保持在显微镜下可见的（细晶）；相反，玫瑰花以及香草
慢冻时，形成的结晶肉眼可见（粗晶），粗晶在升华留下的空隙较大，可以提高冻干的效率，比表面积
大，多孔结构好，成品的引湿性相对也要强些。细晶在升华后留下的间隙较小，会使下层升华受阻，速
冻的成品粒子细腻，外观均匀。  玫瑰花以及香草在冻干机中预冻有两种方式：一种是玫瑰花以及香
草与干燥箱同时降温；另一种是待干燥箱搁板降温至-40℃左右，再将玫瑰花以及香草放入，前者相当于
慢冻，后者则介于速冻与慢冻之间，因而常被采用，以兼顾冻干效率与产品质量。后者的缺点是玫瑰花
以及香草入箱时，空气中的水蒸气将迅速地凝结在搁板上，而在升华初期，若板搁升温较快，由于大面
积的升华将有可能超越凝结器的正常负荷。此现象在夏季尤为显著。   玫瑰花以及香草的冻结处于
静止状态？经验证明，过冷现象容易发生至使玫瑰花以及香草温度虽已达到共晶点。但溶质仍不结晶，
为了克服过冷现象，玫瑰花以及香草冻结的温度应低于共晶点以下一个范围，并需保持一段时间，以待
玫瑰花以及香草完全冻结。二、升华的条件与速度   冰在一定温度下的饱和蒸汽压大于环境的水蒸
气分压时即可开始升华；比玫瑰花以及香草温度更低的凝结器对水蒸气的抽吸与捕获作用，则是维持升
华所必需的条件。   气体分子在两次连续碰撞之间所走的距离称为平均自由程，它与压力成反比。
在常压下，其值很小，升华的水分子很容易与气体碰撞又返回到蒸汽源表面，因而升华速度很漫。随着
压力降低13.3pa以下，平均自由程增大105倍，使升华速度显著加快，飞离出来的水分子很少改变自己的
方向，从而形成了定向的蒸汽流。   真空泵在冻干机中起着抽除永久气体的作用，以维护升华所必
需的低压强。1g水蒸气在常压下为1.25l而在13.3pa时却膨胀为10000升，普通的真空泵在单位时间内抽除
如此大量的体积是不可能的。凝结器实际上形成了专门捕集水蒸气的真空泵。   玫瑰花以及香草与
凝结的温度通常为-25℃与-50℃。冰在该温度下的饱和蒸汽压分别为63.3pa与1.1pa,因而在升华面与冷凝面
之间便产生了一个相当大的压力差，如果此时系统内的不凝性气体分压可以忽略不计，它将促使玫瑰花
以及香草制品升华出来的水蒸气，以一定的流速定向地抵达凝结器表面结成冰霜。   冰的升华热约
为2822j/克，如果升华过程不供给热量，那末玫瑰花以及香草只有降低内能来补偿升华热，直至其温度与
凝结器温度平衡后，升华也就停止了。为了保持升华与冷凝来的温度差，必须对玫瑰花以及香草提供足
够的热量。 三、升华过程   在升温的第一阶段（大量升华阶段），玫瑰花以及香草温度要低于其
共晶点一个范围。因此搁板温要加以控制，若玫瑰花以及香草已经部分干燥，但温度却超过了其共晶点
，此时将发生玫瑰花以及香草体液的积冰融化现象，而此时融化的液体，对冰饱和，对溶质却未饱和，
因而溶质将迅速溶解进干燥的部位，极易形成僵块，外观极为不良，溶解速度很差。若玫瑰花以及香草
的体液的融化发生在大量升华后期，则由于融化的液体数量较少，因而被干燥的孔性固体所吸收，造成
冻干后块状物有所缺损，加水溶解时仍能发现溶解速度较慢。   在大量升华过程，虽然搁板和玫瑰
花以及香草温度有很大悬殊，但由于板温、凝结器温度和真空温度基本不变，因而升华吸热比较稳定，
玫瑰花以及香草温度相对恒定。随着玫瑰花以及香草自上而下层层干燥，冰层升华的阻力逐渐增大。玫
瑰花以及香草温度相应也会小幅上升。直至用肉眼已看不到冰晶的存在。此时90%以上的水分已除去。
大量升华的过程至此已基本结束，为了确保整箱制品大量升华完毕，板温仍需保持一个阶段后再进行第
二阶段的升温。剩余百分之几的水分称残余水分，它与自由状态的水在物理化学性质上有所不同，残余
水分包括了化学结合之水与物理结合之水，诸如化合的结晶水结晶、蛋白质通过氢键结合的水以及固体
表面或毛细管中吸附水等。由于残余水分受到某种引力的束缚，其饱和蒸汽压则是不同程度的降低，因
而干燥速度明显下降。虽然提高玫瑰花以及香草温度促进残余水分的气化，但若超过某极限温度，生物
活性也可能急剧下降。保证制品安全的最高干燥温度要由实验来确定。通常我们在第二阶段将板温+30℃
左右，并保持恒定。在这一阶段初期，由于板温升高，残余水分少又不易气化，因此玫瑰花以及香草的



温度上升较快。但随着玫瑰花以及香草的温度与板温逐渐靠拢，热传导变得更为缓慢，需要耐心等待相
当长的一段时间，实践经验表明，残余水分干燥的时间与大量升华的时间几乎相等有时甚至还会超过。

 

四、玫瑰花以及香草真空冷冻干燥的程序

 

    玫瑰花以及香草真空冷冻干燥的程序是这样的：在冻干之前，把需要冻干的玫瑰花以及香草分装
在合适的容器内，装量要均匀，蒸发表面尽量大而厚度尽量薄些；然后放入与冻干箱尺寸相适应的金属
盘内。将玫瑰花以及香草放入冻干箱内进行预冻，抽真空之前要根据捕水器制冷压缩机的降温速度提前
使捕水器工作降温，抽真空时捕水器应达到-40℃左右的温度，待真空度达到一定数值后（通常应达到10
0pa以上的真空度），即可对箱内进行加热。一般加热分两步进行，第一步加温不使玫瑰花以及香草的温
度超过共熔点的温度；待玫瑰花以及香草内水分基本干完后进行第二步加温，这时可迅速地使玫瑰花以
及香草上升到规定的最高温度。在最高温度保持数小时后，即可结束冻干。

 

  整个升华干燥的时间约12-24小时左右，与玫瑰花以及香草的形状、规格，玫瑰花以及香草的种类，
冻干曲线及机器的性能等等有关。

 

    冻干结束后，要在出料间进行空气除湿、灭菌，然后放干燥无菌的空气进入冷冻干燥箱，以防重
新吸收空气中的水分。

 

    在冻干过程中，把玫瑰花以及香草和板层的温度、捕水器温度和真空度对照时间划成曲线，叫做
冻干曲线。一般以温度和真空度为纵坐标，时间为横坐标。冻干不同的玫瑰花以及香草采用不同的冻干
曲线。同一品种的玫瑰花以及香草使用不同的冻干曲线时，产品的质量也不相同，冻干曲线还与冻干机
的性能有关。因此不同的玫瑰花以及香草，不同的冻干机应用不同的冻干曲线。

 

五、冷冻真空干燥的优点

 

1、冷冻干燥在低温下进行，因此对于许多热敏性的物质特别适用。如蛋白质等营养物质之类不会发生变
性或失去生物活力。

 

2、在低温下干燥时，物质中的一些挥发性成分损失很小，适合芳香类植物的干燥。

 

3、在冷冻干燥过程中，微生物的生长和酶的作用无法进行，因此能保持原来的性状。



 

4、由于在冻结的状态下进行干燥，因此体积几乎不变，保持了原来的结构，不会发生浓缩现象。

 

5、干燥后的物质疏松多孔，呈海绵状，与水亲和力强，几乎立即恢复原来的性状。

 

6、由于干燥在真空下进行，氧气极少，因此一些易氧化的物质得到了保护。

 

7、干燥能排除95-99%以上的水份，使干燥后产品能长期保存而不致变质。

 

    因此，冷冻干燥目前在生物工程技术方面得到广泛的应用。

 

本产品的加工定制是是，类型是冷冻真空干燥机,卧式,箱式，品牌是KissRosa，操作方式是间歇式，干燥
介质是空气，加热方式是辐射式，工作类型是组合式，适用物料是多种可用，温度范围是低温式，干燥
介质移动是并流，应用领域是芳香植物，传热面积是25（m2），功率是60（kw），水分蒸发量是100（kg
/h），重量是2000（kg）

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

