
乳清蛋白浓缩脱盐生产工艺-优质乳清蛋白加工设备

产品名称 乳清蛋白浓缩脱盐生产工艺-
优质乳清蛋白加工设备

公司名称 四川和诚过滤科技集团有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 四川省德阳市什邡市经济开发区（北区）蓝天大
道8号（注册地址）

联系电话  13550623857

产品详情

乳清蛋白粉的清洁生产工艺主要包括脱盐、浓缩和干燥等步骤。这些步骤旨在从乳清中提取高质量的蛋
白质，并去除不需要的盐分和其他杂质。为了确保产品的纯净度和安全性，整个生产过程需要在严格控
制的条件下进行，以防止任何污染物的引入。

在脱盐环节，采用了先进的膜分离技术。这种技术可以有效地去除乳清中的盐分，同时保持蛋白质的活
性和完整性。膜分离设备具有常温物理浓缩的特点，可以避免乳清热敏组分的破坏，从而保证产品的高
品质。

浓缩过程同样重要，它有助于进一步提纯乳清蛋白，并去除多余的水分。与传统的浓缩方式相比，膜脱
盐浓缩技术更加经济、可靠和简便。其仅消耗电能，脱一吨水的能耗较低，同时膜脱盐浓缩过程在密闭
的容器中进行，能够实现清洁生产。

最后，干燥步骤将浓缩后的乳清蛋白转化为粉末状，以便于储存和使用。干燥设备需要确保产品在干燥
过程中不受热损伤，以保持其营养价值和口感。

在乳清蛋白粉的生产过程中，还需要注意设备的清洁和维护。定期清洗设备、更换过滤器等操作可以确
保设备的正常运行和产品质量的稳定。

四川和诚过滤科技集团有限公司在过滤、澄清、除杂、精制、浓缩等方面的技术，可以为乳清蛋白粉的
生产提供有力支持。如果您在乳清蛋白粉生产过程中遇到相关过滤、浓缩等难题，可以考虑与该公司进
行沟通和交流，以寻求技术解答和解决方案。
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