
2025中国�上海餐饮机器人展【2025中国（上海）酒店餐饮设备与餐
饮机器人展览会】

产品名称 2025中国�上海餐饮机器人展【2025中国（上海
）酒店餐饮设备与餐饮机器人展览会】

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 .00/平方米

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦7-8楼

联系电话 13524187672 13651828941

产品详情

2025中国�上海餐饮机器人展【2025中国（上海）酒店餐饮设备及餐饮机器人展览会】HOTELEX上海国
际酒店及餐饮业博览会在国家会展中心（上海）举办，摩通科技携多款智能咖啡机器人精彩亮相2.2馆，
与业界人士共同探讨行业内发展与合作新模式，为参观者带来全新的咖啡体验。

HOTELEX 

本届展会由上海市文化和旅游局作为指导单位，中国旅游协会、全联烘焙业公会、上海市餐饮烹饪行业
协会、上海会展有限公司联合主办。展会现场共设置厨房设备与用品、桌面用品、餐饮食材、食品综合
、饮品综合、咖啡与茶、冰淇淋设备及原物料、烘培原辅料及机械设备、酒类综合、食品餐饮包装、餐
饮设计及配套、连锁加盟及连锁资源在内的12大板块，既独立成章，又相互关联，激发产业生态的蝶变
效应，萌发新赛道，带来新机遇。

大会实况现场照片

本届展会采用全馆规模，吸引来自3000多家国内酒店餐饮企业的人士，携万款新品齐聚于此，共同探讨
行业内的创新发展和合作机会，超过25万来自酒店餐饮、商超零售、休闲餐饮、食品饮料贸易、餐饮投
资、旅游休闲等渠道的观众在此参观体验。

此次摩通科技携多款全新的智能咖啡机器人精彩亮相于HOTELEX 2024，旨在与咖啡爱好者共同探寻咖啡
智能自助设备在发展中的新技术、新方向、新路径，为万千餐饮人提供产品、运营和效率上的深度赋能
。同时，机械臂的炫酷及流畅运行，并呈现精致的拉花技术及定制化的图案打印，引得在场嘉宾驻足观



看，接连称赞！

主要设备

拉花大师-B系列（吧台款）

引领咖啡潮流的吧台艺术

创新融入艺术,拉花大师B系列产品以独特的吧台款式必将成为咖啡角的视觉焦点。巧妙呈现出精致的拉
花技术及定制化的图案打印,紧凑的外观设计不仅充满时尚感,同时占地小巧,适应各种场景空间。

100S/杯 7*24小时全天服务 

稳定可靠 双臂拉花 

定制化图案打印

拉花大师-V系列（无人零售款）

颠覆传统，复刻大师精湛技艺！

拉花大师-V系列产品是专门用于制作精美拉花艺术的智能化咖啡机器人。该款咖啡机器人具有两只高精
度可移动机械臂，动作灵巧，可实现轨迹复现，高质量模拟人类咖啡师的动作和技巧；通过先进的机器
学习技术，实现高度的拉花艺术。

 智能运营 双臂协同 个性定制

 完美复刻 实时监控 便捷可靠

拉花大师-X系列（展示款）

开启新商业时代咖啡拉花艺术的无限可能！

拉花大师-X系列产品是一款集智能化、个性化和稳定性于一体的创新设备。其通过智能化的拉花过程和
高度可控的机械臂，为咖啡师和顾客提供易操作、高品质和创造力的咖啡体验，精美的拉花图案为咖啡
带来视觉享受，将咖啡拉花艺术带入新商业时代。

70S/杯 冰咖啡 半开放式

品质稳定 互动性强



现磨现制 一键操作

关于我们

摩通科技始创于2018年，总部位于辽宁沈阳，是一家专注于研发、生产、销售于一身的消费领域机器人
自动化产品的创新型科技企业。公司持续致力于为新消费领域提供创新的科技产品和自动化解决方案，
帮助客户降本增效并实现可持续发展。同时，我们专注于为客户提供定制化的解决方案，根据其特定的
应用需求来设计和制造自动化智能设备，以适用于大型、中小型客户的实际应用。

公司照片

目前，摩通科技产品已实现新商业领域的全场景覆盖，适配写字楼、购物中心、精品咖啡厅、售楼处、4
S店、学校、医院、酒店、景区、产业园区、机场等区域，主推的智慧零售系列产品已横跨欧洲、北美洲
、亚洲、大洋洲的全球20余个国家及地区，得到广泛使用，获得了极高的社会认可及客户美誉。

面向未来，摩通科技将持续以更具创新及价值的信息技术，赋能全球客户，致力于成为全球新商业自动
化领域的企业；以更智慧、更高效、更的产品，定义未来新商业服务领域！

春暖花开时节，厨纪�智能炒菜机器人携旗舰产品F15
MAX和新解决方案，分别来到美丽的上海和武汉与大家见面。

武汉

上海

HOTELEX 上海展厨纪展台前人气爆棚，全自动投料、翻炒、洗锅的智能炒菜机器人，吸引了来自世界
各地的观众争相尝菜，色香味美的菜品赢得了广泛好评。其中，两位来自韩国的客户更是连续两天都来
到展台交流参观，还有上海当地客户在参观后的第二天上午就自带食材来到现场试菜，菜品出品得到了
客户的认可。

樱花盛开的武汉更是热闹非凡，厨纪与战略客户湖北金饭碗在良之隆�食材电商节共同打造的快闪风格
展台十分惹眼。功能齐备的炒菜机器人在后厨大展身手，高温烹饪有锅气，1人可以同时操作3-4台机器
，厨纪�炒菜机器人F15



MAX通过高效便捷的操作让到场观众感受到新鲜现炒的魅力，现场不少客户与厨纪达成意向合作。

值得一提的是，展会期间，厨纪�智能炒菜机器人同天连获2项荣誉，这是对厨纪产品创新能力莫大的肯
定，我们倍感荣幸，备受鼓舞。
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厨纪3月展会之旅已圆满结束，我们收获满满，不仅有奖项荣誉，还与餐饮、同行、客户等都进行面对面
交流，获得了良多宝贵的意见和建议。我们下次再会！
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