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产品名称 巴氏杀菌蛋白液批发 徐州巴氏杀菌蛋白液
蛋总管|干净卫生

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

蛋清液主要提供起泡性，鸡蛋蛋清液比鸭蛋蛋清液更适用于关于起泡性的应用，例如蛋糕
类的加工;蛋黄液主要提供乳化性，鸭蛋黄液的乳化性比鸡蛋黄液的好。在这个爱健身都
在关护自身健康的年代，对美食加工都在合理均衡调整食物成分，这样蛋白液和蛋黄液分
开应用取其优点就能满足所需人群。新鲜全蛋液的DSC结果中60 °C、78 °C和83 °C处
有三个吸热峰，巴氏杀菌蛋白液批发，分别对应为伴清蛋白，徐州巴氏杀菌蛋白液，卵清
蛋白和S-卵白蛋白的变性。

对于易腐和热敏性食品，如全蛋液（LWE），温度的升高会影响蛋液营养成分和功能特性
。但在蛋清液加工过程中，蛋黄混入及杀菌处理等加工工艺使蛋清液的起泡性降低，因此
在现有蛋清液生产工艺基础上进行技术改进，显著改善蛋清粉起泡特性，是蛋清液生产中
急需解决的问题。食品工业是道德工业，品质至上，巴氏杀菌蛋白液供应，服务至上，让
客户放心使用的蛋类产品一直是我们的不懈追求。让利客户，服务客户，薄利多销，与客
户共同成长是我们不变的经营理念。

全蛋液不仅具有鲜蛋的营养价值，而且能有效解决鲜蛋易碎、不易保藏和运输难题，广泛
应用于烘焙、调味品和乳制品等食品领域。与传统巴氏杀菌相比，收购巴氏杀菌蛋白液，
磁感应加热温度曲线呈线性，无滞后现象，加热更具均匀性。在生产加工过程中，全蛋液



易受微生物污染，影响其品质和货架期。沙门氏菌是一种较为常见的致病菌，蛋制品中沙
门氏菌检出率。

巴氏杀菌蛋白液批发-徐州巴氏杀菌蛋白液-蛋总管|干净卫生由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总
管蛋业有限公司位于安徽省合肥市金蓉路8号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前合肥蛋总管在禽蛋
中享有良好的声誉。合肥蛋总管取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度
。合肥蛋总管全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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