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产品详情

ISO22000标准是由guojibiaozhun化组织（ISO）制定和管理的，它是一种通用性的标准，适用于各种规模
和类型的食品企业。ISO22000采用了ISO9000标准体系结构，将HACCP原理作为方法应用于整个体系，
明确了危害分析作为安全食品实现策划的核心，并将国际食品法典委员会(CAC)所制定的预备步骤中的
产品特性、预期用途、流程图、加工步骤和控制措施和沟通作为危害分析及其更新的输入，同时将HAC
CP计划及其前提条件-前提方案动态、均衡的结合。

目前，许多食品生产商和供应商已经通过ISO22000认证，以证明他们的食品安全管理体系符合guojibiaozh
un，从而增强其在市场上的竞争力。ISO22000标准已经成为全球食品安全管理的重要参考标准，对于保
障食品安全、减少食品安全事故具有重要意义。
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通过ISO 22000食品安全管理体系认证的意义

ISO 22000是guojibiaozhun，其目的是确保食品安全、提高食品质量、保护消费者的健康。通过遵守ISO 22
000标准，食品企业可以建立一个完善的食品安全管理体系，从而有效地控制食品生产过程中的风险，减
少食品安全事故的发生，提高企业的信誉和竞争力。

企业通过ISO 2200认证还具有以下意义：

确保食品安全：ISO
22000认证确保了食品安全管理体系的实施，帮助组织预防食品污染和食品安全事件，保障消费者健康。

提高信誉和竞争力：拥有ISO 22000认证可以提升企业的声誉和竞争力。这证明了企业符合guojibiaozhun
，并承诺提供安全可靠的食品。



满足法律法规要求：许多国家和地区要求食品企业符合特定的食品安全标准。ISO
22000认证可以帮助企业满足这些要求，并确保他们符合相关法律法规。

提高效率和降低成本：通过实施ISO
22000标准，企业可以优化其食品安全管理体系，提高生产效率，减少食品浪费和成本。

增强市场准入能力：许多零售商、批发商和供应商要求他们的供应商具有ISO
22000认证。因此，拥有这一认证可以帮助企业进入新的市场和渠道。

02

认证依据

ISO 22000：2018《食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求》
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认证适用的行业类别

适用于食品链中各种规模和复杂程度的所有组织。直接或间接参与的组织包括但不限于饲料生产者、动
物食品生产者、野生植物采集和动物捕获者、农业生产者、配料生产者、食品生产制造者、零售商和提
供食品服务、餐饮服务、清洁和卫生服务、运输、贮存和分销服务的组织、设备、清洁剂和消毒剂、包
装材料以及其他食品接触材料的供应商。
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产品安全性验证

审核组在现场审核或相关过程中应对申请认证的产品进行抽样验证，抽样至少应覆盖当次审核范围中所
有的产品小类。

由现场审核人员确认并收集12个月内由具备法定资质的第三方检验检测机构出具的检验报告。当认证机
构认为检验项目不足以验证产品的安全性时，应采取相应的处理措施。
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申请企业应当具备的条件

取得国家、地方市场监督管理部门或有关机构注册登记的法人资格（或其组成部分）；

已取得相关法规规定的行政许可（适用时）；

未列入严重违法失信名单；



生产、加工及经营的产品或提供的服务符合相关法律、法规、标准和规范的要求；

按照《食品安全管理体系认证实施规则》规定的认证依据，建立和实施食品安全管理体系，且有效运行3
个月以上；

一年内未发生违反相关法律、法规的食品安全事故；

三年内未因食品安全事故、违反国家食品安全管理相关法规或虚报、瞒报获证所需信息，而被认证机构
撤销认证证书。
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认证模式

现场审核：初次审核+2次监督审核。

初次审核：分为第一、二阶段实施审核。

监督审核（2次）：第一次监督审核在初次认证证书签发日起12个月内进行，第二次监督审核在下一年度
进行，且两次监督审核的时间间隔不得超过15个月。

认证机构每年至少对获证组织进行一次监督检查，两次监督检查时间间隔不能超过12个月。
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认证申请资料清单

（1）认证申请书；

（2）法律地位证明文件。当食品安全管理体系覆盖多个法律实体时，应提供每个法律实体的法律地位证
明文件；

（3）申请认证范围所涉及的法律法规要求的行政许可证明文件（适用时）；

（4）食品安全管理体系文件化信息（包括产品描述、流程图和过程描述、操作性前提方案计划、危害分
析和关键控制点（以下简称HACCP）计划等）；

（5）组织机构与职责说明；

（6）加工生产线、季节性生产、HACCP项目和班次的详细信息；

（7）多场所清单、外包（含委托加工）情况说明（适用时）；

（8）产品符合安全要求的相关证据；

（9）承诺遵守相关法律法规、认证机构要求及提供材料真实有效的自我声明；



（10）其他需要的文件。
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现场审核（一阶段审核内容）

（1）认证委托人的前提方案与其业务活动的适宜性（例如：法律、法规、顾客和认证方案的要求）；

（2）建立的食品安全管理体系包括了识别和评估认证委托人的食品安全危害以及后续对控制措施（组合
）选择和分类的过程和方法；

（3）实施了食品安全相关的法律、法规；

（4）认证委托人策划的食品安全管理体系是为了实现其食品安全方针；

（5）食品安全管理体系的实施程度证明认证委托人已为第二阶段审核做好准备；

（6）控制措施的确认、活动的验证和改进的方案符合食品安全管理体系标准要求；

（7）食品安全管理体系的文件和安排适合内部沟通和与相关供应商、顾客、利益相关方的沟通；

（8）需要评审的其他文件和（或）需要提前获取的信息。

当认证委托人采用由外部开发的控制措施组合时，第一阶段应评审食品安全管理体系文件，确定控制措
施组合是否：

①适合于该认证委托人；

②满足GB/T22000标准的要求；

③保持及时更新。

在收集遵守法规的信息时，应对相关资质证明的有效性进行检查。
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现场审核（二阶段审核内容）

（1）与食品安全管理体系标准或其他规范性文件的所有要求的符合情况及证据；

（2）依据食品安全管理体系关键绩效目标和指标，对绩效进行的监视、测量、报告和评审；

（3）认证委托人食品安全管理体系的能力以及在符合适用法律法规要求和合同要求方面的绩效；

（4）认证委托人过程的运作控制；

（5）内部审核和管理评审；



（6）针对认证委托人方针的管理职责。
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监督审核内容

（1）内部审核和管理评审；

（2）对上次审核中确定的不符合采取的措施；

（3）投诉的处理；

（4）食品安全管理体系在实现获证组织目标和食品安全管理体系的预期结果方面的有效性；

（5）为持续改进而策划的活动的进展；

（6）持续的运作控制；

（7）任何变更；

（8）认证证书和标识和（或）任何其他对认证资格的使用。
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