
肉类空气能烘干设备

产品名称 肉类空气能烘干设备

公司名称 潍坊航拓机电科技有限公司

价格 24008.00/台

规格参数 品牌:航拓空气源热泵
型号:HT-48II/VC
产地:山东潍坊

公司地址 临朐县龙岗镇新潍临路与老潍临路交叉路口南20
00米路西

联系电话 0536-3117966 18765690369

产品详情

肉类空气能烘干设备

航拓肉类空气能烘干机是一种专门用于将肉类制品进行烘干的设备。它通过利用空气能热泵技术，将室
内空气中的热能转移到烘干室内，加速肉类制品的脱水过程，实现肉类的烘干和保鲜。航拓肉类空气能
烘干机利用热泵技术循环加热空气，并控制烘干室内的温度、湿度和通风等参数，以达到zuijia的烘干效
果。它可以快速去除肉类制品内部的水分，加速烘干过程，提高烘干效率。相比传统的脱水处理方法，
航拓肉类空气能烘干机在烘干过程中能够更好地保持肉类制品的营养成分。热泵技术可以减少水分散失
时带走的水溶性营养物质，使得肉制品的口感、香味和营养价值更好地保持。

肉类空气能烘干设备

航拓肉类空气能烘干机采用热泵技术，利用室内外的热量进行能量转换，相比传统的烘干方法，节约能
源消耗并减少二氧化碳的排放。同时，它无需使用化石燃料，不会产生烟尘和有害气体，对环境更加友
好。航拓肉类空气能烘干机可以适应不同种类和规模的肉类制品烘干需求。它可以根据具体的温度、湿
度和通风要求，进行灵活调节和控制，以满足不同制品的烘干工艺和质量要求。航拓肉类空气能烘干机
是一种高效、节能、环保的肉类烘干设备，它能够快速烘干肉类制品，保持营养并延长其保存期限，为
肉制品加工行业提供了一种可靠的解决方案。

肉类空气能烘干设备

航拓肉类空气能烘干机是一种采用高温干燥技术的设备，能够将肉中的水分迅速蒸发，从而达到杀菌、
消毒、保鲜的目的。该设备主要由加热器、干燥室、风机和控制系统等组成。加热器将空气加热后送入
干燥室，与肉进行热交换，将水分蒸发，同时风机将湿气排出。控制系统可以调节温度、湿度等参数，
以达到zuijia的烘干效果。



航拓空气能肉制品烘烤是一种采用空气能技术的烘烤设备，适用于各种肉类制品的烘烤加工。该设备主
要由加热器、烘烤室、风机和控制系统等组成加。热器将空气加热后送入烘烤室，与肉类制品进行热交
换，使肉制品熟化并赋予特殊的口感和香味。控制系统可以调节温度、湿度等参数，以达到zuijia的烘烤
效果。
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