
哪有烤串专业技术培训

产品名称 哪有烤串专业技术培训

公司名称 新乡市卫滨区名食园餐饮服务中心

价格 .00/件

规格参数

公司地址 河南省新乡市卫滨区自由路南头向东拐88米路南
锦绣花园东邻，新乡市名食园小吃培训学校

联系电话  18738353888

产品详情

学烤串技术 这里教的好

名食园特色烤串，绝 对值得您来品尝学习,学会名食园烤串技术，保证您火爆经营无忧。我们会不断创新
，让传统与时尚合理结合，始终做烤串界的领航者，选择名食园学烤串，是您学烤串的唯一正确的选择
！ 

新乡名食园小吃培训学校，专 业进行烤串培训，我们的烤串技术一 流，虽然全国各地的烤串数不胜数，
但要烤出"色泽黄亮、肉质细腻，那么你要选对学校，名食园烤串师傅正是在多年开店的基础上，从选料
、切料、配料、保存、烤制等各个环节入手，尤其是对烤串的腌制过程进行了详细的分解、量化。让每
位学员做出的产品与培训技师做的产品如出一辙。名食园作为专 业的小吃培训学校，我们会不断创新，
让传统与时尚合理结合，始终做烤串界的领航者，选择名食园烤串，是您学烤串的优选择。选择小吃培
训学校关键：学习餐饮、小吃技术，找个好的的培训学校很重要，实际上就是选择一个好的老师，老师
不但要技 术过硬，更要在师德，这是一门博大精深的学问，包括店面选址，装修，日常操作，员工管理
，进货渠道，工商税务，记帐，成本核算，顾客话术，遇到问题的应急措施，这都是您开店成功所必要
的，你要想成功开店我们专 业，我们二十几年的培训经验将带给您百分百的成功！

郑重声明：中国名食园的肉制品处理技术（所有肉制品成熟后体型不缩小反而变大，口感味道极
佳）是其他学校无法效仿的，我校对肉制品（羊肉、牛肉、猪肉、鸡肉）有独 一无二的绝招，而我校制
作的肉制品经特殊腌制后不光不缩小，反而体型会变大，肉嫩弹牙，口感嫩滑，色泽金黄、体型饱满。
本中心的烤串敢与任何一家学校培训的烤串比口感，比味道，比颜色，比烤肉不收缩体型饱满的效果。
 我校传授的烤串技术是经受了市场多年考验成功的经典项目，烤串以中国烤串风味为基础，结合各地
消费者口味及饮食习惯，用先进（傻瓜式）腌制后烤制而成，具有浓郁的现代烤串风味。烤出的品种色
泽黄亮、肉质细腻，肉串烤熟后体型不缩小而变大。

新乡名食园小吃培训学校采用现代技术，原材料当地采购，核心原料毫无保留教给学员，降低运营成本
，提高投资者核心竟争力，同行无法超越和模仿，确立市场领 先优势。新乡名食园小吃培训拥有专
业的名师执教;所有产品都色香味俱全，口味一 流生意火爆，店面培训现场实践学习，政



府重点扶持，市政 府指定培训地点机构。欢迎学员实地考察学习。学正 宗技术就到正规学校定
点培训机构学习！才能学到真正的技术。 

新乡市名食园小吃培训学校

联 系 人：杜校长（加微信观看现场培训视频及了解多详情）

温馨提示：请拨打右上方或者文章下方电话联系我们了解多信息，微信与手机同号！

地址：河南省新乡市卫滨区自由路南头向东拐88米路南锦绣花园东邻，新乡市名食园小吃培训学校

乘车路线：

①：在新乡市火车站广场乘坐3路，188路，108路，186路，183路公交车新乡市中心医院站下车回走六十
八米路西建设银行西邻即到（为了方便学员，下车打电话可以接你一下）电话预约，学校有 专车接送

②：凡在新乡市汽车东站下车的学员，下车转乘44路公交车到中心医院站下车，解放大道与金穗大道十
字路口西南角建设银行西邻即到

③：凡在新乡市高铁站下车的学员，乘坐24路公交车到中心医院站下车，解放大道与金穗大道十字路口
西南角建设银行西邻即到

④：开车过来的学员，可以扫码加微信，给您发微信位置，按照导航位置过来。
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