
扬州KFC肯德基（YUM）验厂中有哪些需要注意的地方？

产品名称 扬州KFC肯德基（YUM）验厂中有哪些需要注
意的地方？

公司名称 深圳市凯冠企业管理咨询有限公司

价格 7000.00/件

规格参数

公司地址 深圳市龙岗区南湾街道布澜路17号富通海智科技
园6栋612

联系电话 0755-84039032 13652387286

产品详情

KFC肯德基（YUM）验厂过程中，有多个关键方面需要特别注意：

食品安全与质量管理体系：

确保从原料采购到加工、储存、运输、销售的各个环节都符合食品安全标准。

建立完善的食品安全管理制度，并对食品加工场所进行定期清洁消毒，防止食品受到污染。

严格执行生产过程控制计划，包括生产工艺流程、生产环境、设备维护等方面的要求。

对生产过程进行实时监控，确保所有生产环节都符合KFC的质量标准。

员工权益与福利：

与员工签订合法有效的劳动合同，保障员工的合法权益。

提供合适的劳动保护和健康检查，确保员工在工作过程中不受伤害。

验厂团队会与员工、管理层以及工会代表进行访谈，了解员工对工资支付、工作时间、工作安全等方面
的满意度。

生产环境与设备：

所有生产相关员工应使用头发约束来覆盖所有头发，以防止头发掉入食品中。



员工饮食或吸烟的区域应与生产区域明确并分开，以避免交叉污染。

生产员工的服装应保持干净整洁，符合卫生标准。

确保洗手设施平等且正在使用，员工在操作食品前应进行彻底洗手。

成品质量控制与追溯：

在包装前对最终产品进行有效清洁，确保产品符合卫生要求。

制定并执行成品质量控制程序，有完整的成品检验记录，并能追溯到生产批次。

确保成品存放远离墙壁和地板，以防止受潮或污染。

利器控制与工作环境：

在生产过程中，确保只有一个锋利的工具根据需要分配给每个工人，并及时收回破损工具的所有零件。

有完整的利器发放记录和破损工具记录，确保利器管理的安全性。

确保所有生产和检验区域的照明相等，为员工提供安全舒适的工作环境。

此外，KFC还可能对原料质量进行定期质量检验，确保所有原料都符合其质量标准

。对不合格原料会进行及时处理，防止其进入KFC的供应链。

综上所述，KFC肯德基（YUM）验厂涉及多个方面，从食品安全到员工权益，再到

生产环境与成品质量控制等。为顺利通过验厂，供应商应全面准备并确保符合各项

要求。同时，与验厂团队保持良好的沟通和合作也是非常重要的。
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