
苏里南干花胶鱼肚报关清关单证文件，干花胶清关费用

产品名称 苏里南干花胶鱼肚报关清关单证文件，干花胶清
关费用

公司名称 广州集诚供应链有限公司

价格 850.00/件

规格参数 产品:干花胶清关
服务:进口鱼肚报关代理
优势:长期鱼胶报关

公司地址 广州市海珠区宸悦路26号2206室

联系电话 17576008550 17576008550

产品详情

苏里南干花胶鱼肚报关清关单证文件，干花胶清关费用

进口鱼鳔注意事项：

1.申报时要根据《中华人民共和国海关进出口商品规范申报目录及释义》填报申报要素。

2.应获得输华检验检疫

准入资格后方能进口。

3.境外生产企业应获得海关总署注册，产品应随附符合要求的水产品证书。

四、鱼鳔进口清关申报资料：

1.装箱单

packing list

2.发票 invoice

3.贸易合同

contract

4.提单 B/L

https://www.zhihu.com/search?q=%E6%A3%80%E9%AA%8C%E6%A3%80%E7%96%AB&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E8%A3%85%E7%AE%B1%E5%8D%95&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E8%B4%B8%E6%98%93%E5%90%88%E5%90%8C&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D


5.水产品卫生证

6.原产地证

7.申报要素（用途、规格和拉丁学名等）

8.动植检审批（干制的不需要）

9.报关委托书

五、进口鱼鳔资质要求：

1.营业执照

2.进出口权（对外贸易经营者备案登记表）

3.食品收货人备案

4.海关进出口货物收发货人

备案回执

5.在华备案号（国外工厂在华备案）

六、鱼鳔进口海关编码及商品描述：

1.海关编码：0305720090

2.商品名称

：其他鱼的鱼头、鱼尾、鱼鳔

3.商品描述：不论是否干制、盐腌、盐渍和熏制

4.关税：7%   增值税

：9%

北海胶主要产自南美地区，近年来北美和中美洲地区也开始有向国内进口，别名也叫“扎胶

”，是鱼胶品种里性价比较高的一类，肉质细腻，胶质丰富。

目前国内北海鱼胶货源的主要产地有巴西、委内瑞拉、苏里南

、厄瓜多尔、墨西哥和圭亚那。从鱼种、制作工艺和品控上来说，一般情况下，普遍认为苏里南、委内
瑞拉的最优，圭亚那
较优，巴西和厄瓜多尔次之，秘鲁和其它产地再次之，墨西哥产的质量则最差（业内又称“老鼠胶

”）。苏里南干花胶鱼肚报关清关单证文件，干花胶清关费用

https://www.zhihu.com/search?q=%E5%8E%9F%E4%BA%A7%E5%9C%B0%E8%AF%81&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E5%A7%94%E6%89%98%E4%B9%A6&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E8%BF%9B%E5%87%BA%E5%8F%A3%E8%B4%A7%E7%89%A9%E6%94%B6%E5%8F%91%E8%B4%A7%E4%BA%BA&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E5%95%86%E5%93%81%E5%90%8D%E7%A7%B0&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E5%A2%9E%E5%80%BC%E7%A8%8E&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22643326137%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E6%89%8E%E8%83%B6&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22353819306%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E8%8B%8F%E9%87%8C%E5%8D%97&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22353819306%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E5%9C%AD%E4%BA%9A%E9%82%A3&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22353819306%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E8%80%81%E9%BC%A0%E8%83%B6&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22353819306%22%7D


对孕前产后，气血不足，术后休养和脾胃虚弱的人群比较适用。

【鉴别】

北海胶头部均有两只“耳朵”，没有出水孔，除了北海金钱和北海阴阳这两种不分公母，其余种类均有
公母之分，最明显之处就是公胶

有两条明显的法令线。

【口味】

北海公胶口感较为筋道爽口，适合做炖菜和冷菜；母胶

胶质更为丰富，胶身更厚实，适合做汤羹。

【价格】

由于种属、产地导致北海胶规格众多，价格跨度也是众多鱼胶品种中较大的一个。对于老饕而言，15头
以上的北海胶都十分有竞争力，便宜些的甚至2000多不到3000就能买到。以单人每次用量20克计算，大
约每次花费100元起。

苏里南干花胶鱼肚报关清关单证文件，干花胶清关费用

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://www.zhihu.com/search?q=%E5%85%AC%E8%83%B6&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22353819306%22%7D
https://www.zhihu.com/search?q=%E6%AF%8D%E8%83%B6&search_source=Entity&hybrid_search_source=Entity&hybrid_search_extra=%7B%22sourceType%22%3A%22article%22%2C%22sourceId%22%3A%22353819306%22%7D
http://www.tcpdf.org

