
哪里教烤乳猪好

产品名称 哪里教烤乳猪好

公司名称 新乡市卫滨区名食园餐饮服务中心

价格 .00/件

规格参数

公司地址 河南省新乡市卫滨区自由路南头向东拐88米路南
锦绣花园东邻，新乡市名食园小吃培训学校

联系电话  18738353888

产品详情

这里培训中国烤乳猪技术 秘制配方全教

“烤乳猪”是名菜，流传广远，西北各地，皆有制作。此菜以全猪为主料，经腌制再加调料烘烤而成。
成菜全猪形整，颜色红润，酥烂醇香，滋味鲜美，回味悠长。烤乳猪菜形美观，颜色褐红，肉质酥烂，
味道香醇，色美肉嫩，浓香外溢，佐酒下饭，老少皆宜随着时间的流逝，居住在城市里的厨师，吸取民
间烤乳猪的精华，实行科学烹调，它就逐步成为当今宾馆、饭店的名肴。

名食园烤乳猪，传承原产地正 宗烤乳猪制作技艺，从选材到制作，无一不是高品质高要求，绝非一般的
市井烧烤可比。多道特色工艺和特殊处理技术，方才能造就名食园烤乳猪独特的口味和优美的外形，配
合独 家秘料、老汤红油，方才成就特色二字。并在前人的研究基础上，开发推出五香、原味、麻辣、孜
然多种口味的烤乳猪产品。名食园烤乳猪总部无保留传授技艺和提供独
家秘料，让外人(包括同行)只能观其外表，而不得其中要领!尝其味道，而不得其制作法门!绝
对的核心竞争力和高度的技术保密性，足以使烤乳猪经营持续火爆，立于不败。

烤乳猪是目前肉制品饮食中健康环保绿色的美食了，烤乳猪外表金黄油亮，外部肉焦黄发脆，内部肉绵
软鲜嫩，羊肉味清香扑鼻，颇为适口，别具一格。 名食园传授的“脆皮烤乳猪”，从选料、整理、腌
制、定形、烫皮、调脆皮糖浆、上脆皮糖浆、烤制到成品。每道工序都有专 业级老师手把手亲自传授！
采用古传秘方，传统工艺和现代保鲜技术加工而成，具有色泽红润，形态完整，皮酥肉嫩，肥而不腻，
又鲜又嫩，入口奇香等特点。深受前来学习考察的学员青睐。中华名食园烤培训学校长期传授脆皮烤乳
猪技术培训。

烤乳猪出炉油光红亮，装盘大气;入口外酥里嫩，鲜美爽滑;不油不腻，不膻不燥，食后不上火。正
宗烤乳猪培训 专 业烧烤培训学校 烤乳猪培训 烤兔培训 烤蔬菜培训 烤鸡培训 学烧烤哪好？首
选中华名食园餐饮技术培训学校，培训正 宗烤乳猪全套技术配方，专 业老师三十多年餐饮行业经验，每
天实践动手实战练习学习，悉心手把手指导授课，学员亲自动手，反反复复动手联系，反复尝试所做成
品，保证每个学员学有所成，学有所用。



小本投资创业餐饮投资创业就选名食园，名食园餐饮管理有限公司结合市面上所需，推出的款款精品特
色小吃，好的项目加上合理的运作，在餐饮投资创业路上找到成功的捷径，餐饮行业投资对于创业者的
另一个显著优势是投资可大可小，小到街头推车小摊，仅需几千元。

俗话说，“民以食为天”，中国饮食文化的源远流长加上国人对于美食的热爱，小吃培训，小吃餐饮因
此当仁不让地成为了热门创业领域。餐饮业的利润之高是人人皆知，其原料成本相对较低，但一经加工
为成品，其价格往往会上涨数倍。

对于名食园餐饮小吃培训总部帮助广大投资者多年的开店经验来说餐饮投资创业经营一段时间就能完全
回本。。。无论您有无基础，是否从事过厨师烹饪相关工作，只要您愿意学习，均可以在名食园小吃培
训总部完成从零基础到做出一手好菜的高 级大厨。
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