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产品名称 冷冻鸡蛋液销售 太原冷冻鸡蛋液 蛋总管|

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

蛋液是以新鲜鸡蛋为原料，经蛋壳清洗消毒、自动打蛋并分离出蛋黄或蛋白，再经过巴氏
杀菌而制成的液体蛋产品。蛋液经发酵后，其挥发性风味物质含量和种类均发生很大变化
。2，3-、乙醇等醇类物质相对含量有所减少；而在42?℃条件下，可以观察到蛋液发酵剂
的生长情况良好，发酵蛋挞的感官评分，制得的发酵蛋挞具有特殊的发酵风味。

普通蛋挞检测出31?种挥发性成分，冷冻鸡蛋液销售，发酵蛋挞检测出46?种挥发性成分。
发酵蛋挞中，酯类物质相对含量低于普通蛋挞，醇类、醛类、酮类和含氮化合物相对含量
和种类明显高于普通蛋挞。全蛋液指的就是整个鸡蛋打出的蛋液，蛋清里面含有的水分高
达90%，另外10%主要就是蛋白质，鸡蛋清里面的蛋白质营养价值非常的高，它的营养功
效仅次于，另外非常容易被人体所吸收。从鸡蛋合成路线上看，1999年销售的只有334万
只。从另一个方面看，目前单产下滑，冷冻鸡蛋液批发，虽然一直沿用模式，但是对蛋白
分离、粉碎性能、蛋白的消费，、两者品质、品质能否进一步提升似乎已经是成大事了。

条件生产的发酵蛋挞，外形完整无裂缝及变形现象；蛋挞芯能够凝固成型，容易拿起并且
组织不易被破坏；色泽亮黄晶莹、香味可口诱人、没有蛋腥味、口感好、入口即化。全蛋
液指的就是整个鸡蛋打出的蛋液，蛋清里面含有的水分高达90%，另外10%主要就是蛋白
质，鸡蛋清里面的蛋白质营养价值非常的高，它的营养功效仅次于，另外非常容易被人体
所吸收。发酵蛋挞中，太原冷冻鸡蛋液，醛类化合物相对含量，相比普通蛋挞，醛类物质



增加13.66%，并且其风味阈值较低，是蛋挞的重要风味物质之一。

冷冻鸡蛋液销售-太原冷冻鸡蛋液-
蛋总管|(查看)由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总管蛋业有限公司是安徽 合肥 ,禽蛋的见证者，
多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在合肥蛋总管领导携全
体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创合肥蛋总管更加美好的未来。
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