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产品名称 六安巴氏杀菌蛋黄液 蛋总管|品类齐全
巴氏杀菌蛋黄液批发

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

4、作为冷饮食品的一种天然高乳化剂，增加脂肪的凝聚性，提高冷饮食品保形性。5、作
为方便面中凝胶配料，提高面筋度，使面具有更多的韧性度，口感更富有弹性。6、作为
调昧品的配料。这里蛋黄液代替了乳化剂的效果，降低了沙沙冰碎的口感，有时候突发奇
想在家里想做冰激凌就可以尝试一下会有意想不到的惊喜。巴氏杀菌的蛋白液中没有不利
健康的细菌，六安巴氏杀菌蛋黄液，是非常卫生的，在冷藏条件下能放置很多天，也可以
在冷冻条件下储存，那么巴氏杀菌蛋白液是如何处理的呢？

实际上，蛋彩绘是一种陈腐的绘画技巧，是用蛋黄或蛋清混合颜料绘成的画，多数绘画在
敷有石膏外面的绘板上。蛋彩的配方和调配是一门庞大的技能。凡是加入蛋黄液的蛋糕，
内部组织都会呈现非常诱人的金黄色，这是由于蛋黄中的胡萝卜素是一种天然健康的上色
材料，巴氏杀菌蛋黄液执行标准，所以蛋糕的金黄色就是依靠蛋黄中的胡萝卜素来呈现的
。安全上优于新鲜鸡蛋，从根本上解决了食品生产厂家手工打蛋遇到的细菌超标、致病菌
残留、蛋壳残留蛋液等实际问题；价格稳定，生产成品的良性控制。

巴氏杀菌采用较低温度(一般在零上60～82℃)，在规定的时间内，对蛋黄液进行加热处理
，达到微生物营养体的目的，是一种既能达到消毒目的又不损害蛋黄液品质的方法蛋黄液
广泛应用于面包、糕点、方便面、饼干、曲奇、沙琪玛、蛋卷等面类食品中，起到鲜蛋固



有的作用；应用于冰淇淋中，起乳化作用，巴氏杀菌蛋黄液批发，用于提高冰淇淋的保形
性，并改善其风味；蛋黄液是蛋黄还是全蛋？有很多小伙伴会问这个问，因为在烘焙加工
中，有些糕点是需要蛋清蛋黄分离的，这样才能权衡食品的口感合味道，这个蛋黄液是纯
蛋黄液不含蛋清的，这种在添加时可参考蛋糕的制作步骤。

六安巴氏杀菌蛋黄液-蛋总管|品类齐全-
巴氏杀菌蛋黄液批发由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总管蛋业有限公司是安徽 合肥 ,禽蛋的见
证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在合肥蛋总管领
导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创合肥蛋总管更加美好的未来。
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