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厨房设计影响工作效率和出餐质量

       在就餐高峰时段，厨师工作异常地紧张，异常地繁忙。只有科学的厨房设计，厨房设计流程
合理，各工种配合协调便捷，设备，操作使用方便，厨师操作得心应手，既节省劳动，又加快了出餐的
速度，才会使厨师提高出餐质量和速度。反之，饭堂厨房设备，厨房设计流程不顺畅，隔断多，协作不
便，设备功能不佳，以至于缺项，无疑将直接影响出餐速度和出餐质量。例如，刀工距离水池较远，洗
涮不方便，厨房设备定制，迫不得已就要多走几步，工作通道拥挤，刀工省去洗涮的工序，不能经常请
理案面菜墩，势必影响工作效率和质量。

 

厨房改造方案

(3)半开放式厨房

有些厨房原本可能是开放式厨房，与客厅等其他空间相连通，不过厨房的油烟问题可能困扰着一部分人
。因此，半开放式厨房越来越成为一部分人们对于厨房改造的方案之一。一般来说，会在厨房和客厅或



者其他相邻空间之间设置一个隔断，如玻璃隔断、推拉门隔断等，阻挡油烟的同时，也更显美观。

(4)开放式厨房

相反的，有些厨房原本是半开放式的或者封闭的，单位厨房设备，考虑到开放式厨房的美观性等，厨房
设备，有些家庭选择将厨房打通成为开放式厨房。这个时候，除了要考虑上述提到的问题之外，还要考
虑到厨房打通之后与其他空间在视觉上的相容性。让厨房的整体感觉与客厅等协调一致，让厨房的色彩
和照明等有新的一层感觉。

但是，不能新思想、新技术的发展，在餐饮业迅速的发展形势下，很快发现厨房成为限制发展的根源，
停业改造。原因在于对厨房设计对酒店现实与长远的影响认识不足。佛山厨房工程-
厨房设计的重要性体现在以下几个方面。

     
(一)厨房设计决定厨房建设投资厨房设计主要决定以下投资：设备购置、辅助设施、施工费用。

       1.设备选用厨房设计首先确定选用的厨房设备与各种功能区域的面积分配。面积分配决定选用
设备的种类与数量，设备选型决定设备型号档次，都影响到一次性投资和运营的使用成本。
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