
湛江法国红酒加盟星座红酒士歌比欧红葡萄酒

产品名称 湛江法国红酒加盟星座红酒士歌比欧红葡萄酒

公司名称 广州星座酒业贸易有限公司

价格 249.00/瓶（罐）

规格参数 品牌:sissone
型号:士歌比欧

公司地址 广州市番禺区105国道大石段643号2楼全层

联系电话 4008886432 18928947637

产品详情

 

【红酒介绍】

 

sissone星座红酒 – 天蝎星座士歌比欧红葡萄酒

★ 系出波尔多加隆河右岸aoc法定产区名门

★ 超过25年树龄全盛期上乘葡萄酿制

★ 挑逗舌蕾感官、风格鲜明的个性红酒

 

【红酒属性】

产区：法国/波尔多法定产区右岸

年份：2010

级别：aoc



含量：750ml

类型：干红葡萄酒

成分：70%梅洛 10%赤霞珠 10%品丽珠 10%马尔白克

色泽：红宝石

酒精：13%

 

【酒庄介绍】

位于法国波尔多加隆河右岸的玛泽城堡（chateau mazetier）就是其中的一员。酒庄坐拥21公顷葡萄园，

土壤主要为石灰性粘土，里面种植的都是超过25年树龄的葡萄树，主要种植梅洛、赤霞珠、品丽珠等葡

萄品种。现任庄主对葡萄酒酿制的由衷热爱给玛泽城堡（chateau mazetier）出品的红酒带来鲜明个性。

 

【产区介绍】

法国人习惯把河流北岸称作右岸，南岸为左岸,而葡萄酒业内所说的右岸则是指横亘在波尔多产区内加隆

河（la garonne）的右岸法定产区。波尔多法定产区（bordeaux）右岸的葡萄酒品质备受认可，因此这里

聚集了数量众多、规模大小不一的特色酒庄。

 

招商层面

360服务模式

 

开业前

1：综合评估选址店铺

2：专业设计师精心设计店面

3：保姆式装修指导与跟进



4：完善的团队招募系统

5：团队薪酬完善方略

6：开业促销方案专业策划

 

开业中

1：开业促销方案跟进实施

2：品牌形象管理及陈列指导

3：红酒基础知识及礼仪文化培训

4：会员管理系统培训

5：日常营销管理的系统指导

6：资深市场督导到店面指导销售

 

开业后

1：强大的进销存管理系统

2：新品及时上市与推广

3：节假日有效的促销策划

4：专业市场运营指导

5：独有的复合营销模式

6：优质售后服务与咨询服务

 

 

线上销售同城配送



 

   

广州星座酒业贸易有限公司提供品牌官方网络平台，经销商可利用平台进行各自的销售业务。（经销商

自行发货）

 

公司介绍

广州星座酒业贸易有限公司简介

 

广州星座酒业贸易有限公司（以下简称广州星座酒业）是法国新锐葡萄酒品牌sissone在华设立的唯一品

牌经营和管理机构，全权负责法国sissone葡萄酒大中华地区销售和运营业务。

“葡萄酒是自由随性的饮品，任何人可以用任何方式品尝sissone，随时随地和你身边的人分享这份专属

的浪漫愉悦。”——为了让更多人了解法国sissone葡萄酒所展示和传递的、具有颠覆性改革意义的葡萄

酒品鉴理念，广州星座酒业于2013年与互联网平台强强合作，隆重推出法国sissone葡萄酒（12星座系列）

官方网上商城。希望通过周到、便捷的网购服务，让更多喜欢法国进口葡萄酒的消费者足不出户，亦能

轻松选购和品尝到深受法国、欧洲年轻人喜爱的法国新锐葡萄酒。

联系方式：

广州星座酒业贸易有限公司（以下简称广州星座酒业）是法国新锐葡萄酒品牌sissone在华设立的唯一品

牌经营和管理机构，全权负责法国sissone葡萄酒大中华地区销售和运营业务。

 

地址：广州市番禺区105国道大石段643号2楼全层

固定电话：400—888—6432

传真：020—39263469

联系邮箱：sissone@sissone.com

企业网址：http://www.sissone.com



官方微博：http://weibo.com/sissone 

 以下内容与本公司无关

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

 所谓干型葡萄酒（干白、干红）仅指葡萄酒中含糖量的多少，并没有其他的含义。按照标准的规定，
干型葡萄酒的含糖量在4.0g/l以下。由于这种类型的酒含糖量低，没有甜味，所以更多地表现出葡萄的果
香、发酵产生的酒香和陈酿留下的醇香。传统意义上的葡萄酒都是甜型葡萄酒，含糖量都在50.0g/l以上
。

干红葡萄酒的“干”是从香槟酒酿造中借用的一个词，即不添加任何水、香料、酒精等添加剂，直接用
纯葡萄汁酿造的酒。红葡萄榨汁后，不过滤葡萄皮核，葡萄汁酿成酒后再过滤，酿酒过程中，葡萄皮的
颜色溶解到酒中，为干红酒。干红酒有两种，一种是单纯过滤；另一种将滤渣继续压榨。压榨的干红酒
含单宁较多，味道更厚。 也就是说，干红喝起来是不甜的。在中国，有人喝干红的时候喜欢混合雪碧来
喝，这说明饮用者其实不适合喝干红，而是正统的红酒。

 

曝光率网络营销外包 www.baoguanglv.cn 

友情链接 www.dgbgl.com 

友情链接2 www.bglyx.com

友情链接3  www.jtdz-solenoids.com
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