
广华生猪屠宰场 天津屠宰场

产品名称 广华生猪屠宰场 天津屠宰场

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

冷鲜肉是指严格执行检疫制度，对屠宰后的猪肉在规定时间内迅速进行冷却处

理，并在低于常温的状态下贮运的生肉类产品。其主要作用如下：1.它不仅能

保持羊肉原有的红色和新鲜度，同时还能地减少细菌滋生的可能性。从而保证

肉的食用安全，有效延长其保质期。2.通过严格的检验过程和科学的冷冻工艺

制作而成，具有安全性、卫生性好等特点。尤其是在寒冷的冬季里吃上一顿丰

富的热食或炖菜大餐时，“冷鲜肉”口感与烤肉等无法比拟。它的高蛋白、低

脂肪特点决定了它营养丰富、味道美等优点。3.“从外观到质感”，没有一点

变化。“新鲜的‘冷鲜’瘦肉呈鲜艳的玫瑰红，肥肉白皙。”而普通高温烧烤

类“熟牛肉”（即火巴牛肉）则显得黑褐色不美观，颜色越深加工阶段越是严

重污染造成的不利因素会越大；但其做法讲究多些而且使用工具器械特别到位

花样百出实用性广大的美食场地上更适合创新升级发展前景好很多。（摘自网

络资料）。所以更受人们喜爱也是市场主流选择之一。）4、冷鲜不仅局限于



猪牛羊禽畜家养动物还包括一些淡水鱼虾蟹鳝鳗等等都是经过严格检测可以放

心消费的产品类型。5�对于消费者来说，"冷鲜"是身份地位象征（因为价格相

对较高），但不是健康食品标志！老百姓花少的钱何乐而不为呢？因此说只要

经济条件允许的情况下人们对饮食要求越来越高越来越倾向于科学化绿色化的

饮食习惯和生活质量改善方式了。。总的来说就是通过以上几点可以看出冷鲜

肉的作用非常广泛且重要性强受到广大消费者的青睐及市场的认可度高高的原

因所在吧!综上所述，采用的生产技术生产的冷鲜肉已成为现代社会高质量生

活的必需品。总之，“品质生活就选冷鲜肉！”这是任何人都不会反对的一个

事实!。

天津鲜猪肉的保存方法有以下几点：将鲜猪肉放入保鲜袋中，密封好，放入冰

箱冷藏室。这样可以有效地防止细菌的滋生，延长猪肉的保质期。将鲜猪肉放

入冷冻室，冷冻保存。这样可以有效地防止细菌的滋生，但是需要注意解冻时

要放入冷藏室解冻，避免反复解冻和冷冻，影响猪肉的口感和营养价值。将鲜

猪肉切成小块，放入密封容器中，加入适量的，搅拌均匀，放入冰箱冷藏室。

这样可以有效地防止细菌的滋生，同时可以调味，提高猪肉的口感。将鲜猪肉

放入沸水中焯水，捞出晾凉，放入密封容器中，放入冰箱冷藏室。这样可以有

效地防止细菌的滋生，同时焯水可以去除猪肉的腥味和杂质。总之，天津鲜猪

肉的保存方法有多种，需要根据自己的需求和条件选择合适的保存方法。在保

存过程中需要注意保持冷藏室的温度和密封性，避免细菌的滋生，同时注意解

冻和冷冻的方式，避免影响猪肉的口感和营养价值。



生猪肉的保存方法包括：冰箱保存：将生猪肉放入冰箱的冷藏室中，温度控制

在4℃以下，可以保存3-5天。冷冻保存：将生猪肉放入冰箱的冷冻室中，温度

控制在-18℃以下，可以保存数月。盐水保存：将生猪肉放入盐水中浸泡，可

以有效防止细菌的生长，保存时间较长。食品袋保存：将生猪肉放入密封的食

品袋中，避免空气中的细菌进入，可以保存一段时间。在保存生猪肉时，需要

注意选择合适的保存方法，天津屠宰场，确保生猪肉的新鲜度和安全性。同时

，还需要注意生猪肉的温度和湿度，避免细菌的生长和繁殖。在使用生猪肉时

，需要注意洗净和烹饪熟透，以确保食品安全。

广华生猪屠宰场(多图)-天津屠宰场由天津市广华肉类食品有限公司提供。天津市广华肉类食品有限公司
坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并
欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。广华——您可xinlai的朋友，公司地址：天津市
西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧，联系人：李经理。
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