
马鞍山咸蛋黄 咸蛋黄批发 合肥蛋总管

产品名称 马鞍山咸蛋黄 咸蛋黄批发 合肥蛋总管

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

鸭蛋含有磷脂、维生素A、维生素B2、维生素B1、维生素D、钙、钾、铁、磷等营养物质
。同时鸭蛋中蛋白质的含量和鸡蛋一样，有强壮身体的作用。?将鸡蛋黄与蛋清分离，蛋
黄放入可以加热、搅拌的不锈钢容器中，加入蛋黄腌制剂，搅拌均匀，在一定的温度下腌
制48~72小时，加热熟化后，咸蛋黄批发，经搅压、杀菌、成型后等到成品。成品可以是
各种形态，如圆形、方形等。也可以直接装瓶包装。在咸鸭蛋中除了含钙量丰富之外，同
时还含有铁、磷等无机盐，并且经过研究发现，咸鸭蛋中所含有的钙质量、铁质量比鸡蛋
、鲜鸭蛋都高。 所以它们的营养价值是基本相同的各有好处，适当的食用对身体没有危
害，因此在日常生活中可以放心的食用。

在新鲜的鸭蛋中，而蛋黄中的脂肪由于与蛋白质结合在一起因此看不出含有油脂，而通过
腌制一段时间后蛋白质会变性并与脂肪分离，而这个时候鸭蛋中的脂肪聚集在一起就成了
蛋黄油。道打开咸蛋黄新世界的菜，是咸蛋黄焗南瓜，蛋黄的咸香粘附在软糯的南瓜上，
马鞍山咸蛋黄，带来外皮微微的酥脆，南瓜淡淡的清甜刚好中和了咸蛋黄的油脂。?将鸡
蛋黄与蛋清分离，蛋黄放入可以加热、搅拌的不锈钢容器中，加入蛋黄腌制剂，咸蛋黄多
少钱，搅拌均匀，在一定的温度下腌制48~72小时，加热熟化后，咸蛋黄厂家，经搅压、
杀菌、成型后等到成品。成品可以是各种形态，如圆形、方形等。也可以直接装瓶包装。

?其中一提的便是矿物质的保存，鸭蛋中所含有的矿物质在腌制的过程中并不会遭到损害



，同时还能让让钙在腌制的过程中得到很大的提高，由鲜蛋每百克含55毫克，上升为512
毫克。咸鸭蛋的蛋黄中含有大量的红黄色卵黄素及胡萝卜素，并且与蛋黄油溶在一起因此
才会出现我们看到的红黄色。咸蛋出油是咸蛋已腌好的标志，可以说咸鸭蛋中的营养价值
非常高，与新鲜的鸭蛋中所含有的营养并无多大的区别。自己腌呢，也要十天半月的吧，
时间也太久了。今天教大家一个普通鸡蛋变身咸蛋黄的方法，只要两天哦。只取其中的蛋
黄来用，蛋清可以用来炒菜或者摊鸡蛋饼，算起来一个鸡蛋也就7毛5，经济划算时间又短
。

马鞍山咸蛋黄-咸蛋黄批发-
合肥蛋总管(推荐商家)由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总管蛋业有限公司是安徽 合肥 ,禽蛋的见
证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在合肥蛋总管领
导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创合肥蛋总管更加美好的未来。
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