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产品名称 麦芽糊精销售 辽阳麦芽糊精 沈阳恒之盛
服务至上

公司名称 沈阳恒之盛商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沈阳市大东区东北大马路392-1号1-11-16

联系电话  13898894461

产品详情

沈阳恒之盛商贸有限公司，经销麦芽糊精。西王集团主要生产结晶果糖、药用葡萄糖、食用葡萄糖、果
葡糖浆、葡萄糖酸盐、低聚糖、麦芽糊精、淀粉、玉米油、饲料、酒水、螺纹钢、特钢等。主导产品打
入国际市场，食用葡萄糖、玉米油、无水葡萄糖、麦芽糊精的生产规模为亚洲大。公司现拥有总资产105
.7亿元，职工10000余人，2008年完成产值132.14亿元，同比增长27%，实现销售收入132.72亿元，同比增
长26%，利税8.02亿元，同比增长10%，出口创汇10461万美元，同比增长62%。

幼儿饮食中碳水化合物、脂肪、蛋白质三大营养素提供的能量应遵循一定的比率。三种营养素都为人体
供应能量，在数量上，蛋白质供给的能量一般占12%～14%，麦芽糊精批发，脂肪提供的能量在30%~35%
为宜，其余的能量则由碳水化合物提供。从理论上讲，麦芽糊精销售，作为提供能量的碳水化合物，麦
芽糊精在产品中的含量只要在该产品碳水化合物所允许的总量范围之内，都是可以理解的，也就是说麦
芽糊精不超过碳水化合物总量，就不会影响到其他营养素的配比。从营养学角度来看，蛋白质、脂肪、
碳水化合物不偏废，讲均衡，麦芽糊精厂家，就是宝宝的营养大餐。

用于配制功能食品麦芽糊精易被人体吸收，可用于运动员、、婴幼儿等功能奶粉，如无蔗糖奶粉、运动
饮料中。使产品体积膨胀、不易结块、速溶、冲调性好，提高营养比价。

用于降低冰点;在冰淇淋、雪糕、冰棒中，可在不改变体系可溶性固形物含量的情况下，辽阳麦芽糊精，
改变产品的冰点，抑制冰晶生长，使冰粒膨胀细腻，粘稠性能好，甜味温和，落口爽净，口感良好。

麦芽糊精销售-辽阳麦芽糊精-沈阳恒之盛-服务至上(查看)由沈阳恒之盛商贸有限公司提供。沈阳恒之盛
商贸有限公司是一家从事“柠檬酸,柠檬酸钠,麦芽糊精,小苏打,乙二醇,片碱,草酸”的公司。自成立以来，



我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“恒之盛”品牌拥有良好口
碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使沈阳恒之盛在无机盐中赢得了客户的信任，树立了良
好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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