
鱿鱼调料成分分析及配方还原

产品名称 鱿鱼调料成分分析及配方还原

公司名称 成都中科溯源检测技术有限公司

价格 4000.00/件

规格参数 中科溯源:成分分析
仪器：红外等:配方优化
能谱:模仿配制

公司地址 成都市双流区华阳镇华新下街462号天府新区退
役军人创新创业交互中心（二楼）

联系电话  13540018360

产品详情

定义：鱿鱼调料是指用于鱿鱼的经过加工制作而成的各种调味品。

成分组成：

1. 鲜味剂：鱿鱼调料中通常会添加味精、核苷酸等鲜味剂来提升食物的鲜味。

2. 甜味剂：甜味剂如糖分等可以增加食物的甜味，提升口感。

3. 香辛料：香辛料如生姜、大蒜、八角等具有特殊香气，可以增加食物的风味。

4. 色素：鱿鱼调料的颜色和味道可能会受到添加的色素影响，如辣椒粉等。

5. 其他成分：鱿鱼调料中还可能含有其他一些添加剂，如防腐剂、增稠剂等。

分析流程：

1. 取样：从市场或生产厂家随机取样。



2. 检测：对鱿鱼调料进行成分分析，包括物理性质、化学性质等。

3. 数据处理：对检测结果进行数据处理，分析各种成分的含量。

4. 报告：根据分析结果，出具鱿鱼调料成分分析报告。

分析意义：了解鱿鱼调料的成分有助于我们更好地了解其风味和口感，同时也有助于我们优化配方。通
过分析，了解自己产品的成分可以帮助他们更好地控制产品质量。
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