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产品名称 无烟烤羊腿炉子|烤羊炉子价格|烤羊腿机器价格

公司名称 郑州烤全羊炉子厂

价格 面议

规格参数

公司地址 中国河南郑州郑州市

联系电话  13007613174

产品详情

郑州永生烤羊炉子厂是专业的烤全羊炉子生产厂家，国内最大的木炭烤全羊炉子供应商，我厂建立了从
产品开发、研制、生产，工程项目设计、安装、调试为一体的产品体系，多年来，经过全体员工的奋发
努力，研制开发出的烤全羊炉子不仅外观漂亮，而且实用，我们与各地农家乐合作，让农家乐经营者省
时，省力的拷出味美鲜嫩的烤全羊，赚的盆满钵满的。详情咨询13949053130. 我们生产的烤全羊炉子是最
新型的一款的设备,有结构合理，操作简单，运行平稳，效率高的特点，耐高温，耐腐蚀，设计独特，燃
耗省、热效高、成本低、移动方便、易维护、电动烤羊炉用途广泛等特点，木炭烤全羊炉不仅可以烤全
羊,烤兔子,还是烤乳猪等都是非常理想的设备。自动旋转功能炭烤全羊炉不仅是给您的是物美价廉而且其
是占地面积小，结构紧凑，外型美观、精致,全自动炭烤全羊炉是可以室外烧烤的!木炭烤全羊炉一机多能
，满足客户多方面需要。烤羊炉价格并采用下排风，不但可以调节温度，更能避免环境的污染。可广泛
应用于烤肉城、烧烤城、酒店等餐饮经营场所，烤羊炉价格并以此形成特色化的餐饮经营模式全羊个体
较大且内含骨骼,使其面临的包装和延长保质期等问题较难解决。维吾尔族独特风味食品。即将刚宰杀的
羊涂抹调料后,放在火上烤炙,熟后即成。具体烤法有两种:一种是放在馕坑上烤熟;另一种是由铁棍穿起放
在铁槽内的炭火上烤熟。其形完整大方,其色焦黄透亮,其味酥脆溢香,且食者能随意选择部位,各得其所。
烤全哪里卖木炭烤羊炉羊炉子用来招待尊贵客人和至亲好友,是豪华宴席上必备名品。烤全羊炉子是新疆
最名http://www.hehefu.net贵的菜肴之一,之所以如此驰名,除了它选料考究外,就是它别具特色的制法。新疆
羊肉质地鲜嫩无膻味,在国际国内肉食市场上享有盛誉。技术高超的厨师选用上好的两岁阿勒泰羯羊,宰杀
剥皮,去头、蹄、内脏,用一头穿有大铁钉的木棍,将羊从头至尾穿上,羊脖子卡在铁钉上。再用蛋黄、盐水
、姜黄、孜然粉、胡椒粉、上白面粉等调成糊。全羊抹上调好的糊汁,头部朝下放入炽热的馕坑中。盖严
坑口,用湿布密封,焖烤一小时左右,揭http://www.jingchenshifu.com盖观察,木棍靠肉处呈白色,全羊成金黄色,
取出即成。全羊烤成后即放置餐车上,烹制者在羊头上挽系红彩绸,打成花结,羊嘴放置香菜或芹菜。餐车
备有小刀,服务人员推车围绕餐桌转动,恭请客人启刀食肉。烤全羊炉子色泽黄亮,皮脆肉嫩,鲜香异常,是维
吾尔族人民招待贵宾的佳品。在南疆和田、且末等城镇巴扎上,设有现烤现卖的烤全羊炉子摊档,专门剁块
零卖烤全羊炉子是新疆最名贵的菜肴之一,之所以如此驰名,除了它选料考究外,郑州永生烤羊炉厂家网站
：http://www.kaoyanglu.net1394905313013007613174
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