
面粉颗粒度检测 高筋面粉蛋白质化验

产品名称 面粉颗粒度检测 高筋面粉蛋白质化验

公司名称 佛山市华谨检测技术服务有限公司材料检测部

价格 300.00/件

规格参数

公司地址 佛山市南海区大沥镇岭南路85号广佛智城4号楼
第7层第4705、4706、4707号单元

联系电话 13928673434 13928673434

产品详情

面粉检测哪里能做？面粉检测项目和标准有哪些？面粉农药残留检测如何收费？面粉检测多久出报告？
佛山华谨第三方材料检测实验室可提供各类面粉检测服务，项目包括质量检测，成分检测，蛋白质，真
菌毒素，重金属含量，粒度检测，ROHS检测等。作为第三方检测中心，机构拥有CMA，CNAS认证检测
资质，检测设备齐全，数据科学可靠，5-10个工作日便可出具国家认可的面粉检测报告。

面粉是一种由小麦磨成的粉状物。按面粉中蛋白质含量的多少，可以分为高筋面粉、中筋面粉、低筋面
粉及无筋面粉。面粉内部含有蛋白质、糖类等营养，是我国北方地区常见的主食，可以将它制成饼、包
子、馒头、饺子、油条等物食用面粉是广泛使用的食材之一，但是市场上的面粉质量参差不齐，有些面
粉可能会受到污染或加入了不合法的物质。为了确保消费者的食品安全，面粉检测成为了必要的环节。
面粉如何检测？面粉检测去什么地方？下面就来一起了解一下。

一、面粉的检测方法是什么：

面粉的检测方法有很多种，其中比较常用的是外观检验、生物学检验和化学物理检验等方法。下面对这
些检验方法进行简要介绍：

1. 外观检验：外观检验主要观察面粉的颜色、气味、质地等因素，用肉眼观察面粉的外观可以初步了解
面粉的质量。例如，好的面粉颜色应该白而不发黄，气味清香而无异味，质地细腻而均匀。

2. 生物学检验：生物学检验是通过对面粉中微生物、昆虫和动物等微小生物进行检测，检验面粉是否受
到了污染。这项检验工作通常由专业的实验室完成。

3. 化学物理检验：化学物理检验是指对面粉中含有的各种成分进行检验，例如水分含量、蛋白质含量、
灰分含量和面筋伸展性等指标。这种检验需要使用一些设备和试剂，通常由专业的检验机构完成。



二、面粉检测去哪里呢？

在中国，国家质检总局是面粉检测的主要机构之一，质检总局在全国范围内设立了多个分支机构和实验
室，负责对食品、药品、化妆品等产品进行全面的质量检验，其中也包括面粉的检测。各地市场监管部
门、公安部门和卫生部门等机构也可以承担面粉检测的任务。不过，由于面粉的检测需要专业的实验设
备和技术支持，一般人在选择面粉检测地点时zuihao选择具有quanwei资质和实验能力的专业检测机构进
行检测。

三、面粉检测哪些项目：

面粉检测项目通常包括外观和质地、水分含量、蛋白质含量、灰分含量、漂白剂和增白剂残留等。

粒度和细度。通过粒度分析和筛分来检测面粉的颗粒大小分布情况。

水分检测。面粉含水量的检测，以保证面粉的保存稳定性和加工质量。

外观质量检测。检查面粉的颜色、反光度、外观菌斑、异味等，以判断是否存在质量问题。

蛋白质含量检测。面粉中蛋白质含量的测定，以反映面粉的营养价值。

灰分含量检测。通过加热、烘干等方法除去面粉中的残渣和杂质，测定灰分含量，以判断接受不同等级
标准的面粉。

油脂含量检测。面粉中油脂含量的测定，以反映面粉的烘焙特性和食品加工效果。

大肠菌群检测。主要检测面粉中的大肠菌数量，以确保面粉卫生安全。

真菌毒素检测。检测面粉中真菌毒素含量，以判断面粉是否存在真菌感染、污染等问题。

四、面粉检测报告的有效期是多久。

一般来说，面粉检测报告的有效期是6个月到1年，具体时间也要看检测机构的规定。草率地认为检测报
告的有效期越长越好，事实上并非如此。由于面粉成分可能发生变化，长时间的保质期并不能保证检测
结果的准确性和可靠性。因此，消费者在购买面粉时，应该选择最新鲜的、有效期内的面粉，并仔细阅
读检测报告的有效期。

面粉的检测对于保障人们的食品安全至关重要。在购买面粉时，消费者可以挑选正规品牌和渠道，尽可
能避免购买劣质面粉。对于一些特殊场合，例如食品加工厂、餐饮企业等，可以与专业机构合作，定期
对面粉进行检测，以确保产品质量符合标准，从而提高整个行业的质量水平。

面粉检测送检流程：

1、填写申请表：联系华谨检测工作人员确认检测标准，项目，签订委托书。

2、安排寄样：将样品快递或直接送至我司实验室。



3、产品检测：付款后实验室安排测试，出草稿报告。

4、确认草稿报告，发正式报告。

5、报告票据寄送服务，以及报告解读，售后服务。

以上是华谨检测关于面粉检测服务的相关介绍，更多关于面粉检测费用，标准，项目，周期等问题可咨
询在线工程师或来电咨询。（试验/检测周期、方法和步骤具体以工程师为准，如样品特殊可和工程师交
流沟通样品特殊性，机构可为您设计合理的检测分析方案，节约您的时间)。
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