
黑曲霉活性检测，发酵产物分析，cma资质

产品名称 黑曲霉活性检测，发酵产物分析，cma资质

公司名称 北京清析技术研究院

价格 .00/件

规格参数

公司地址 北京市海淀区王庄路1号B座6层7-C房间

联系电话 19826559728 19826559728

产品详情
黑曲霉是半知菌亚门，丝孢纲，丝孢目，丛梗孢科，曲霉属中的一个常见种。黑曲霉生孢子梗自基质中伸出，直径15-20微米，长1-3毫米，壁厚而光滑。顶部形成球形顶囊，其上全面覆盖一层梗基和一层小梗，小梗上长有成串褐黑色的球状分生孢子。孢子直径2.5-4微米。分生孢子头球状，直径700-800微米，褐黑色。菌落蔓延迅速，初为白色，后变成鲜黄色直至黑色厚绒状。背面无色或中央略带黄褐色。有时在新分离的菌株中能找到白色、圆形、直径约l毫米的菌核。分生孢子头褐黑色放射状，分生孢子梗长短不一。顶囊球形，双层小梗。分生孢子褐色球形。

鉴别要点
根据培养与镜检，菌落生长快，黑色或黑褐色，1-4d即可进行鉴定。顶囊球形或近球形，小梗双层、密生于顶囊全部表面。镜检注意与亮白曲霉进行区分，后者菌落颜色为白色，生长慢。幼龄时黄色菌落注意与黄曲霉相区分：前者菌落表面黄色颗粒稀疏、为淡黄色，后者黄色颗粒较粗、密，为金黄色，两者镜下差异显著。

关于黑曲霉，北京清析技术研究院可提供培养检测，黑曲霉转化子PCR检测，国标检测，活性检测，纯度检测，发酵产物分析，菌落总数检测，分离检测，形态特征检测，破壁率检测等检测项目。同时，北京清析技术研究院可对化妆品，药品，饲料检测，培养基，发酵液检测，黑曲霉菌液，黑曲霉菌丝，葡萄，麸曲等进行黑曲霉的检测。

鉴定方法
1. 样品准备 
从疑似受污染的土壤、食物或其他材料中采集样品，将样品放入密封的容器中。注意避免任何可能的交叉污染。 将样品送至实验室进行进一步处理。
2. 样品处理 
将样品进行适当的粉碎或稀释。对于固体样品，可以使用食品搅拌器或研钵进行粉碎。对于液体样品，可以直接使用适当的稀释液进行稀释。 将样品制备成适当的稀释液，以便于后续的实验操作。
3. 培养基选择 
选择适当的培养基来培养黑曲霉。黑曲霉常见于一般的富含碳水化合物和氮源的培养基，如马铃薯葡萄糖琼脂（PDA）或麦芽提取物琼脂（MEA）。也可以使用含有指示剂的培养基，如酚红琼脂葡萄糖培养基，以便于观察黑曲霉的生长情况。
4. 接种 
使用无菌技术将样品接种至培养基上。可以使用无菌的棉签或针头，将样品均匀地涂抹在培养基表面上。 根据需要，可以在培养基上划出不同的区域，以便于对不同样品进行观察和比较。
5. 培养条件 
将培养皿或培养瓶密封并放置在适当的温度下培养。黑曲霉通常在25-30摄氏度下生长好，但可以进行不同温度的培养来筛选黑曲霉菌株。 在培养过程中，注意观察并记录菌落形态、颜色和生长速度等特征。
6. 鉴定 
观察在培养基上生长的菌落形态，黑曲霉的菌落通常呈黑色，有时也可以呈灰色、绿色或棕色。 进一步进行显微镜观察，观察菌丝及分生孢子的形态和结构特征。黑曲霉的菌丝通常呈无色，分生孢子呈黑色，形状多样，有时具有规律的排列方式。
7. 鉴定结果确认 
根据观察到的菌落特征和显微镜观察结果，结合已知的黑曲霉的形态特征进行鉴定。可以进一步进行分子生物学方法的确认，如PCR扩增和测序分析，以确保鉴定的准确性。

检测标准
1、SANS 5472:1967 抗黑曲霉攻击性能



2、T/AFFI 039-2023 鲜葡萄及葡萄干中黑曲霉的测定

以上就是关于黑曲霉检测的介绍，北京清析技术研究院提供分析、检测、测试、鉴定、研发等技术服务，已获得CMA、CNAS等资质证书。总院位于北京，在上海、广州、深圳、合肥、南京、成都、武汉等地区设立27家分院，工程师一对一咨询，寄样或上门任您选择，为您提供便利的检测服务。
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