
食品卫生微生物测定，GB/T4789. 3-2003

产品名称 食品卫生微生物测定，GB/T4789. 3-2003

公司名称 安徽方检检测技术有限公司

价格 100.00/件

规格参数 资质:cma/cnas
服务范围:全国
报告:资质报告，可加急

公司地址 新站区浍水路与烈山路交口柏仕公馆G7栋检测
中心

联系电话 13635694394 15856391810

产品详情

食品卫生微生物测定是评估食品质量和安全性的重要手段，通过检测食品中的微生

物种类和数量，来判断食品是否符合卫生标准。以下是食品卫生微生物测定的主要

方法和内容：

总菌落计数法：这是一种评估食品中微生物总数的方法。通过计算食品样品中的菌落数量，可以初步判
断食品的卫生状况。菌落总数过高可能意味着食品在生产、加工或储存过程中受到了微生物污染。

致病菌检测：针对特定的致病菌，如大肠杆菌、沙门氏菌、志贺氏菌等，进行专门的检测。这些致病菌
对人体健康具有潜在威胁，因此它们的存在与否是食品卫生微生物测定的重点。

霉菌和酵母菌检测：霉菌和酵母菌是常见的食品污染源，可能导致食品变质并产生毒素。通过特定的培
养基和观察方法，可以检测食品中是否存在这些微生物。

PCR法：这是一种分子生物学方法，通过扩增食品样品中的微生物DNA，进行定性和定量分析。PCR法
具有快速、灵敏的优势，能够准确检测食品中微生物的存在和种类。

除了上述方法外，食品卫生微生物测定还可能包括其他指标，如病毒、寄生虫等。

这些指标的检测有助于更全面地评估食品的安全性。



在进行食品卫生微生物测定时，需要注意样品的采集、处理和保存方法，以及实验

室的环境和操作规范。同时，根据不同的食品种类和用途，应选择适当的测定方法

和指标，以确保测定结果的准确性和可靠性。

通过食品卫生微生物测定，我们可以及时发现食品中的微生物污染问题，并采取相

应的措施进行处理和控制。这对于保障消费者的健康和维护食品行业的声誉具有重

要意义。
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