
速冻饺子检测，GB/T 23786-2009

产品名称 速冻饺子检测，GB/T 23786-2009

公司名称 安徽方检检测技术有限公司

价格 100.00/件

规格参数 资质:cma/cnas
服务范围:全国
报告:资质报告，可加急

公司地址 新站区浍水路与烈山路交口柏仕公馆G7栋检测
中心

联系电话 13635694394 15856391810

产品详情

速冻饺子的检测涉及多个方面，以确保其质量和安全性。以下是一些常见的速冻饺

子检测项目和注意事项：

外观检测：

观察速冻饺子的形状、颜色和纹理，确保它们符合标准，没有破损或变形。

检查饺子表面是否有油渍、变色或其他异常情况。

感官检测：

通过品尝、闻味等方式评估速冻饺子的口感、气味和味道，确保它们具有正常的风味，无异味。

构成比例检测：

检查速冻饺子的馅料与皮的比例是否合理，确保不会出现馅料过少或过多的情况。

内部组织检测：

观察速冻饺子的馅料是否细腻、口感好，确保没有异物或污染现象。

质量指标检测：

检测速冻饺子中的挥发性盐基氮、脂肪酸值、水分含量、硫酸盐等多项指标，以评估其质量状况。



食品添加剂检测：

检查速冻饺子中是否含有防腐剂、增白剂、增酶剂等食品添加剂，并确保其使用量符合相关标准。

微生物指标检测：

对速冻饺子进行微生物指标检测，如大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌等，以确保其卫生状况符合
安全标准。

在进行速冻饺子检测时，需要注意以下事项：

样品的选取应具有代表性，以确保检测结果的准确性。

检测过程中应严格遵守相关标准和规范，确保操作的准确性和可靠性。

对于不合格的产品，应及时采取措施进行处理，以防止对消费者造成不良影响。

此外，不同国家或地区对于速冻饺子的检测标准和要求可能存在差异，因此在进行

检测时需要参考当地的相关法规和标准。同时，消费者在购买速冻饺子时也应注意

查看产品的生产日期、保质期等信息，并选择正规渠道购买以确保产品质量。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

