
佛山到日照 冷藏物流 冷藏运输 预制菜冷链配送 全国冷链回程车调配

产品名称 佛山到日照 冷藏物流 冷藏运输 预制菜冷链配送
全国冷链回程车调配

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 200.00/吨

规格参数 深圳:每日发车
冷链运输专线:高效
奶油食品冷链:医学药品低温承运

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992
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突围：城市化红利下，全时段与模式的突围

随着城市化进程的加快，以及消费升级概念深入人心，街边摊、夫妻早餐店，其实正在淡出北上广深以及众多城市里老百姓的日常生活。

城市变得越来越干净，或违建、或卫生不达标的早点摊生存空间自然越来越窄。

虽然西式连锁品牌加码早餐市场，但传统中式早餐类型的消费量仍占主流，包子、豆浆、油条、煎饼等传统中式小吃品类仍占据早餐市场的份额。

1）全时段经营的探索

相比正餐品类动辄百元的人均消费，早餐市场的客单只有在10-15元之间，传统中式小吃的问题在于它是薄利的行业，且需要多元化产品做利润支撑。

而且主流年轻消费者对早餐产生速度要快的特定需求，而且早餐经营还有时效性，那么效率是经营中式早餐品牌需要解决的头等问题。

现在有许多早餐摊在政策监管下采用了共用店铺的经营模式，与那些不做早餐生意的店铺合作，只租赁店铺的早餐时段，但这种模式更适合夫妻店，并不是适合品牌化的拓展经营。

那么，增加早餐品类、延长营业时间、满足多场景需求⋯⋯成为当前一些早餐品牌提高经营业绩的解决方案之一。

 △图片来源：摄图网



大多数人看到豆浆、油条、大饼等中式小吃都会将之当成早餐品类，但从行业实际看，豆浆其实是全时段品类。比如永和大王，把早餐的油条、豆浆融入全天的菜单中，与其它菜品补充呼应。

弄堂咪道、小桃园等模式餐饮则是通过增加面食米饭轻餐来丰富全天菜单结构，从而延长了营业时间，提高经营效率。

其次，对经营早餐的企业而言，研究消费者的喜好显得极为必要。尽管豆浆油条大饼是国民级别的小吃，但连锁品牌要突破区域经营的限制，定要适当结合当地的口味和喜好，做本地化的改良适应外地市场。

2）新模式与渠道的突围

早餐领域的竞争和生存的核心，首先是便利；第二是好吃干净；第三是价格实惠。

从线下堂食经营来说，多渠道销售模式才能使企业拥有更强抗风险能力，加上传统中式小吃品类的经营本就更适合社区，那么开辟社区小店场景，外带+堂食+外卖的三栖模式更有利于品牌发展。

 △图片来源：巴比馒头官网

传统中式小吃本身就是小本生意，光靠线下门店肯定是实现不了宏图伟业。

这里极为重要的一点是，成熟的供应链对于未来早餐市场产生大体量的品牌型企业至关重要，也是和众多散户早餐摊竞争的关键。

除了满足顾客迫切的效率需求，更能保证食材的安全与品质，同时降低食材损耗、提高利润空间、增强企业竞争力。

参考巴比馒头经营范围的三个消费场景：到店、食堂和到家。除了走门店模式之外，巴比食品也在大力扩展团餐销售渠道，为企业事业单位、学校、医院等提供面点产品。

其次将手伸向了零售市场，开发锁鲜包点在外卖平台和京东、天猫、叮咚买菜电商平台上进行销售，切入家庭早餐赛道。

巴比馒头创始人总结企业的三点成功秘诀：品牌化经营、连锁化销售和集中化生产。

传统中式小吃早餐企业，经营到后，本质上都是食品工业和连锁销售。

未来，谁的品牌力更强，供应链更完善，产品品控更好，运营流程更完善，才更有实力能够突破区域经营限制，抢占成为全国性品牌的先机。
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