
淀粉酶活性检测，第三方成分鉴别机构，cma资质

产品名称 淀粉酶活性检测，第三方成分鉴别机构，cma资
质

公司名称 北京清析技术研究院

价格 .00/件

规格参数

公司地址 北京市海淀区王庄路1号B座6层7-C房间

联系电话 19826559728 19826559728

产品详情
淀粉酶是水解淀粉和糖原的酶类总称，通常通过淀粉酶催化水解织物上的淀粉浆料，由于淀粉酶的高效性及专一性，酶退浆的退浆率高，退浆快，污染少，产品比酸法、碱法更柔软，且不损伤纤维。淀粉酶的种类很多，根据织物不同，设备组合不同，工艺流程也不同，所用的退浆方法有浸渍法、堆置法、卷染法、连续洗等，由于淀粉酶退浆机械作用小，水的用量少，可以在低温条件下达到退浆效果，具有鲜明的环保特色。关于淀粉酶，北京清析技术研究院可提供酶活力测定，产物测定，水解产物测定，理化性质测定，失活温度测定，化学结构测定，淀粉糊化度测定，成分鉴别，成分分析等检测项目。同时，北京清析技术研究院可对α-淀粉酶、β-淀粉酶、γ-淀粉酶、异淀粉酶等进行检测。

淀粉酶检测方法
淀粉被淀粉水解，切断淀粉链的α-1，4糖苷键，对碘呈蓝紫色的反应消失，这种呈色消逝的速度可以表示水解的程度，因而能衡量酶的活力。
操作方法
1、取试管1支，加20毫升2%淀粉，混匀，在30℃水浴中，使管内温度达到30℃。
2、将淀粉酶0.5ml加到30℃的淀粉液中，混匀，在30℃水浴中保温，自加入记时，经5
分钟后取反应液1毫升，加入盛有5毫升稀碘液的试管中。混匀，目测比色，每隔一定时间重复测定，直至呈色与标准比色颜色相同为止，记录反应进行的时间。
3、计算。在上述条件下，每一小时催化1毫升2%可溶性淀粉水解的酶量，定为一个酶活力单位。
试剂和器材
（1）碘原液：称取碘11克，碘化钾22克，加水溶解，稀释至500毫升。
（2）稀碘液：取碘原液2毫升，加碘化钾20克，稀释至500毫升，此试剂随配随用。
（3）2%淀粉液：称取干燥过的可溶性淀粉2克，加5毫升蒸馏水，搅拌混和，再徐徐倾入70毫升煮沸的蒸馏水中。继续煮沸2分钟，冷却至室温，加入磷酸氢二钠-柠檬酸缓冲液（PH为6）
（4）柠檬酸缓冲液：称取磷酸氢二钠（Na2HPO412H2O）45.23克，柠檬酸（C6H8O7H2O）8.068克，加水溶解，稀释至1000毫升。
（5）标准比色液：称取氯化钴（CoCL26H2O）25克和重铬酸钾3.34克溶于100毫升0.01NHCL，其五倍稀释作标准。
（6）样品：细菌-α淀粉酶

淀粉酶检测标准
1、GB/T 24401-2009 α-淀粉酶制剂
2、T/CTES 1014-2019 纺织用酶 α-淀粉酶
3、STAS SR 13265-1994 酒精和淀粉工业的酶制剂．细菌α淀粉酶．酶活性测定 
4、CNS 13569-1995 谷类检验法–α淀粉酶（淀粉液化酶）活性
5、GB 8275-2009 食品添加剂.α-淀粉酶制剂
6、QB 2526-2001 食品添加剂 真菌α-淀粉酶
7、DB32/T 2559-2013 淀粉酶辐照灭菌技术规范



8、GB/T 9826-2008 粮油检验.小麦粉破损淀粉测定.α-淀粉酶法
9、GOST R 54330-2011 酶制剂.淀粉酶活性的测定方法
10、WST 349:2011 α-淀粉酶催化活性浓度测定参考方法
11、GOST 34440-2018 食品工业用酶制剂 淀粉酶活性的测定方法

以上就是关于淀粉酶检测的介绍，北京清析技术研究院提供分析、检测、测试、鉴定、研发等技术服务，已获得CMA、CNAS等资质证书。总院位于北京，在上海、广州、深圳、合肥、南京、成都、武汉等地区设立27家分院，工程师一对一咨询，寄样或上门任您选择，为您提供便利的检测服务。
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