
浓香型白酒检测，GB/T10781. 1-202

产品名称 浓香型白酒检测，GB/T10781. 1-202

公司名称 安徽方检检测技术有限公司

价格 100.00/件

规格参数 资质:cma/cnas
服务范围:全国
报告:资质报告，可加急

公司地址 新站区浍水路与烈山路交口柏仕公馆G7栋检测
中心

联系电话 13635694394 15856391810

产品详情

浓香型白酒检测是一个涉及多个方面的综合性过程，旨在确保白酒的质量、安全性

和符合相关标准。以下是关于浓香型白酒检测的一些关键要点：

首先，感官检测是浓香型白酒检测的基础。这包括观察白酒的色泽、透明度、粘度

等物理指标，以及通过嗅闻和品尝来评估其香气和口感。浓香型白酒应具有无色或

微黄、清亮透明的外观，香气浓郁且舒适，口感绵甜醇厚、谐调爽净。

其次，理化指标的检测是浓香型白酒检测的重要组成部分。这包括酒精度、酸度、

己酸乙酯等化学物质的含量测定。酒精度是评价白酒质量的关键指标之一，而酸度

和己酸乙酯的含量则对白酒的风味和口感有重要影响。

此外，卫生指标的检测也是必不可少的。这主要关注白酒中微生物的含量，如菌落

总数、大肠菌群等，以确保白酒的卫生安全。



在浓香型白酒检测过程中，还需要注意一些特定的检测方法。例如，恒温挥发法可

用于测定白酒中的酯类含量和酸度；高效液相色谱法则可用于分析白酒中的多种氨

基酸。这些特定的检测方法能够提供更准确、更全面的数据，有助于更好地评估白

酒的质量。

最后，浓香型白酒检测还需要遵循相关的标准和规范。这些标准和规范为检测提供

了依据和指导，确保了检测结果的准确性和可靠性。

总的来说，浓香型白酒检测是一个复杂而精细的过程，涉及多个方面的检测项目和

标准。通过科学的检测方法和严格的标准执行，可以确保浓香型白酒的质量和安全

，为消费者提供优质的白酒产品。
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