
批发供应内蒙古特产/蒙民风干肉/手撕精品牛肉干

产品名称 批发供应内蒙古特产/蒙民风干肉/手撕精品牛肉
干

公司名称 呼和浩特市新城区蒙民风干牛羊肉加工厂

价格 .00/个

规格参数 品牌:蒙民
品种:风干肉
净重:多种（g）

公司地址 中国 内蒙古 呼和浩特市新城区 呼和浩特市新城
区海东路438号（金湘玉酒店对面）

联系电话 86 0471 6512213 18647137855

产品详情

品牌 蒙民 品种 风干肉
净重 多种（g） 保质期 符合要求（天）
呼和浩特市新城区蒙民风干牛羊肉加工厂 位于内蒙古 呼和浩特市新城区，主营 风干肉 等。公司秉承“
顾客至上，锐意进取”的经营理念，坚持“客户第一”的原则为广大客户提供优质的服务。欢迎惠顾！

内蒙古蒙民风干牛羊肉加工厂—（是中国最大的草原特色食品生产商之一）始建于2005年10月厂区位于
内蒙古呼和浩特市新城区/我厂生产的牛肉干全部精选周岁牛真正黄牛肉制/厂家直销/绝对美味实惠/

牧人自产—好肉干用好料纯正工艺。

必读说明：一.这种肉干4斤肉做一斤肉干，而且要把所有的筋块，肥肉，全部斜刀剔净，可称经典,同类
之高端产品（肉干中的肉干）真正好吃的精品肉干！！二.此肉干销售火爆，近日厂家不得不在网上也开
通服务让全国的老百姓都能吃上这样的特色美味食品。与此同时我们也会为大家提供周到完善的服务。
一流的服务，一流的产品。把好吃的美味推广给大家。牛肉干的制作工艺太复杂了，而且必须要用好肉
。蒙民风干肉是传统的纯天然绿色食品，采用来自内蒙古大草原周岁牛真正黄牛肉制（牛后坐肉），经
过精细改刀，切除，腌制，自然风干后炸制，无烟明火烤制，保持原滋原味且保质期长，然后真空包装
成袋。是您宴请、旅行、零食及馈赠亲友的最佳草原特产。因为原料有限，产量较低！您拍下后我们尽
量在48小时内发出！三.我们保证现做现卖，当天发的货，绝对是当天生产！



此款牛肉干精选里脊肉！肉质酥松，细腻！每条肉干的纹理清晰！由蒙古最棒的风干肉技师以最传统的
工艺制作保证了天然健康！

牛肉的营养特点：

当生活变得异常忙碌的时候，身体对能量的需求也随之增加，此时要选择富含营养成分的食品，而不是
选择只含热量的食品。事实上，牛肉不但在脂肪和热量上可以与鸡肉相比，而且牛肉还包含12种人体必
需的营养成分，如对妇女特别重要的营养成分：铁。

铁是红细胞中血色素的不可缺少的组成部分，它携带氧气到周身，为人们提供能量。牛肉中富含一种铁
，叫做血基质铁（hemeiron），这种铁更容易被人体吸收。消费一份牛肉就会有多达23％的铁被身体吸
收，相比之下，来自于蔬菜的铁只有3％能被身体吸收。现在，营养学家已测定出菠菜的含铁量为每100
克含铁1.6~2.9毫克，在蔬菜中可算得上名列前茅。然而要想通过菠菜吸收跟一小份瘦牛肉等同的铁量，
你必须吃掉4盘子菠菜！

牛肉也含有b族维生素。b族维生素有助于调节能量的利用，促进皮肤、眼睛、神经系统和消化系统的健
康。事实上，肉类食品是这些b族维生素主要的饮食来源。

风干肉分类：

1.传统型风干肉：牛肉未经熟化腌制，不添加任何香辛调料，不含防腐剂。甚至食盐也不添加，把牛肉
切成细条挂在风中自然风干而成。传统型风干肉最大限度保存了牛肉干营养成分，但因其不适合大多数
人口味，故而仅限牧区。

2.烤制型风干肉：原料肉经熟化油炸烤制，添加各种调味剂，口味较适合大众消费，但在烘烤中有些营
养成分被破坏。故而营养价值不及传统型风干肉。

3.卤制型风干肉：原料肉未经熟化，通过腌制，自然干，添加各种调味剂，同事在腌制过程中绝大部分

营养成分均保存下来，因此，营养价值较烤制型风干肉要高，同时又能适合大众消费。

公司在以质量为生命，精益求精的基础上，将产品分为油炸、风干、五香、麻辣、孜然五大类。包装有
小真空、简装、纸袋、彩袋、礼盒等不同规格多种类型。
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