
0.1微米精度刺梨酒过滤设备-果酒过滤器

产品名称 0.1微米精度刺梨酒过滤设备-果酒过滤器

公司名称 四川和诚过滤科技集团有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 四川省德阳市什邡市经济开发区（北区）蓝天大
道8号（注册地址）

联系电话  13550623857

产品详情

刺梨果酒以其独特的口感和丰富的营养价值在市场上受到广泛欢迎。然而，其生产过程中，特别是在发
酵结束后，原酒中常含有果肉、植物纤维、胶体、杂酵母等杂质，影响了果酒的澄明度和品质。因此，
对刺梨酒进行高效的过滤和澄清处理至关重要。

针对刺梨酒的过滤问题，我们提出以下技术方案：

1、粗滤阶段：首先，通过物理方法，如离心分离或沉降法，去除绝大部分刺梨果肉，实现刺梨残渣与液
体的初步分离。这一阶段可以有效减少后续过滤设备的负担，提高过滤效率。

2、微滤阶段：接下来，利用微滤设备，如微孔滤膜，进一步去除悬浮物、微粒子等细小杂质。微滤膜具
有孔径小、过滤精度高的特点，可以有效提升刺梨果酒的澄明度。

3、超滤阶段：最后，通过超滤技术，去除溶解性及半溶解性大分子杂质，如胶体、细菌、杂蛋白等。超
滤膜具有选择透过性，能够在保留果酒营养成分的同时，有效去除杂质，提高果酒品质。

在整个过滤过程中，我们还需要注意以下几点：

保持低温：过滤过程中应控制温度，避免高温对果酒营养成分的破坏。

无菌操作：确保过滤设备的清洁和无菌，防止细菌污染。

连续性与稳定性：过滤设备应具有良好的连续性和稳定性，以保证生产效率和产品质量。

四川和诚过滤科技集团有限公司拥有丰富的过滤技术经验和技术团队，我们可以根据客户的具体需求，
提供定制化的过滤解决方案，包括过滤设备的选型、设计、安装及调试等一站式服务。如果您在刺梨酒
或其他酒水饮料的过滤过程中遇到难题，欢迎与我们联系，我们将竭诚为您提供技术支持和解决方案。
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