
鸳鸯火锅底料配方还原及成分检测

产品名称 鸳鸯火锅底料配方还原及成分检测

公司名称 成都中科溯源检测技术有限公司

价格 4000.00/件

规格参数 配方检测:周期：10d
仪器：红外等:用量：100g
地址：成都:包装：密封

公司地址 成都市双流区华阳镇华新下街462号天府新区退
役军人创新创业交互中心（二楼）

联系电话  13540018360

产品详情

定义：鸳鸯火锅底料，是一种火锅调料，其特点在于一半是清汤，一半是麻辣红油，适合不同口味人群
的需要。

部分主要成分：盐、味精、鸡精、辣椒、花椒、酱油、白醋、料酒、胡椒粉、白糖、芝麻油等。这些成
分能够提供各种所需的营养物质，满足不同人的口味偏好，增加食物的口感和质感。

分析鸳鸯火锅底料的成分，需要按照以下流程进行：

1. 收集样品：选取合格的均匀的火锅底料样品。

2. 成分检测：使用各种仪器分析设备，如质谱仪、分光光度计、核磁，气相，质谱等，对底料中的成分
进行定性定量分析。

3. 数据记录：将检测结果记录在表格中，标明各种成分的含量。

4. 结果处理：根据检测结果，对底料进行配方的优化和调整。

分析鸳鸯火锅底料的意义在于：



1. 为生产优质底料提供科学依据，保障火锅底料的质量和口感。

2. 为消费者提供更合适的产品选择，满足不同人群的口味需求。

3. 促进火锅底料行业的健康发展，提高行业整体水平。

此外，分析过程中要注意各种成分之间的相互作用和影响，以确保产品的稳定性和安全性。同时，要考
虑到地域和人群差异，对火锅底料的配方进行适当调整，以满足不同地区和人群的口味偏好。
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