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联系电话 13256273978 13256273978
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1. 面粉强筋王的强筋效果较高，因此在面团的制作过程中，应适量控制筋度，避免面团过于硬橄榄，影
响口感。

2. 使用面粉强筋王时，可根据需要调整面粉的用量，提高面团的筋度和发酵性能。

3. 在存放面粉时，面粉强筋王，应放置在干燥、阴凉、通风的地方，避免受潮和发霉。

4. 使用过程中如有过敏或不适症状，面粉强筋王厂家，应立即停止使用，并咨询人士。

5. 面粉强筋王仅适用于面点制作，不宜用于其他食品加工。

面粉强筋王是什么



面粉强筋王是一种面粉添加剂，主要成分是淀粉和蛋白质。它可以增强面团的

筋度，面粉强筋王品牌，使面团更有弹性，能够制作出口感更好的面包、面条

等食品。此外，它还可以增加面粉的粘性，使得面团更容易操作。面粉强筋王

在使用时需要按照比例与面粉混合，通常建议添加量为总面粉重量的3-5%。虽

然面粉强筋王可以提高食品的质量，但是过量使用可能会影响食品的口感和营

养价值，因此在使用时需要注意适量。

1. 使用面粉强筋王时，要注意控制面团的湿度，避免面团过湿或过干，以免影响面点的口感和质地。

2.
在保存面粉强筋王时，要将其密封保存在阴凉、干燥的地方，避免受潮和受潮，以保持其良好的品质。

3. 使用前应先将面粉过筛，去除杂质和颗粒，确保面粉的质量和纯度。

4. 在使用过程中，应根据食谱的要求称量面粉，确保配比的准确性。

面粉强筋王厂家-面粉强筋王-亿发食品欢迎来电由亿发食品（德州）有限公司提供。亿发食品（德州）
有限公司为客户提供“复配膨松剂,改良剂,裹粉（脆炸粉,预拌粉）”等业务，公司拥有“亿发”等品牌
，专注于其它等行业。，在山东省德州（禹城）高新技术产业开发区友谊街以南东二环以东的名声不错
。欢迎来电垂询，联系人：陈经理。同时本公司还是从事山东无铝油条膨松剂，油炸膨松剂，山东膨松
剂的厂家，欢迎来电咨询。
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