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产品名称 亿发食品生产厂家 亿发面包改良剂
烟台亿发面包改良剂

公司名称 山东五丰生物科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州（禹城）高新技术产业开发区友谊街
以南东二环以东

联系电话 13256273978 13256273978

产品详情

企业视频展播，请点击播放

视频作者：亿发食品（德州）有限公司

增加面包的营养价值：亿发面包改良剂可以增加面包的营养价值，亿发面包改良剂多少钱，例如可以增
加面包中的维生素、矿物质等营养成分。

需要注意的是，亿发面包改良剂的使用需要根据面包的类型和要求进行选择和使用，以保证面包改良剂
的使用效果和安全性。同时，需要注意面包改良剂的储存和保管，以保证面包改良剂的质量和安全性。
更多关于亿发面包改良剂的相关知识我们将继续为您整理带来，亿发面包改良剂批发，敬请期待

面包改良剂是什么

面包改良剂是一种食品添加剂，主要用来改善和优化烘焙面粉的发酵性能、组



织结构及成品质量等。它主要由乳化剂、氧化剂、酶制剂以及填充物（淀粉）

组成。面包改良剂能够大大提高生产效率，降低成本开支。如某市引进该类产

品后发现：操作工人数量减少了一半；烤前整理时间减少了30％-50％，发货

速度也提高了46.7%，亿发面包改良剂加工厂家，而产出的产品质量明显优于

以往水平。需要注意的是对面包改良剂的选择应符合食品安全的要求，不能胡

乱购买和使用未经许可的面粉添加剂。好选择有的，并在其指导下按照正确的

使用剂量进行添加。

亿发面包改良剂是一种食品添加剂，烟台亿发面包改良剂，主要用于改善面包的品质和口感。

增加面包的膨松度：面亿发面包改良剂中的酸性物质可以与面粉中的蛋白质发生反应，生成气体，从而
使面包变得更加膨松和松软。

改善面包的口感：亿发面包改良剂中的糖类和脂肪可以增加面包的口感和质感，使面包更加柔软、细腻
和香甜。

延长面包的保质期：亿发面包改良剂中的防腐剂可以有效地防止面包变质和腐烂，延长面包的保质期。

亿发食品生产厂家-亿发面包改良剂多少钱-烟台亿发面包改良剂由亿发食品（德州）有限公司提供。亿
发食品生产厂家-亿发面包改良剂多少钱-烟台亿发面包改良剂是亿发食品（德州）有限公司今年新升级
推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：陈经理。同时本公司
还是从事山东裹粉，山东浆粉，炸粉的厂家，欢迎来电咨询。
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