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产品详情

厨房排烟管道安装的共同特点

1.防火性能好：目前普遍存在的问题是成品风管的燃烧性能和耐火性能未经有关部门检测，部分风管材
料的燃烧性能和管壁厚度不符合要求。

2.成本低：与传统的砖砌通风管道相比，通风管道可节省约40%的工程成本。

3.轻质高强：与传统砖砌通风管道相比，菱镁通风管道自重轻，福州厨房排烟，强度高，可大大降低建
筑物的承重。

4.灵活设计：通风管规格尺寸可根据预留孔大小随时调整。

5.设计：烟气止回阀和防火隔离门安装在通风管道的开口处，可有效防止异味和火灾。

6.施工简单：增加室内空间，酒店厨房排烟，气密性好，不返烟不返臭，食堂厨房排烟，可大大改善室
内环境。

生活中80%的厨房油烟机都是由于排水不畅而导致的厨房油烟不同。那么如何清洗呢？

如果以前的清洗时间不超过一年，我们可以暂时不用清洗，因为相对较轻的yan尘已经被清洗掉了，即使
有风也可能吸走，比较严重的yan尘会沉积在弯道上，比较难处理，但弯道上的油烟也不是特别多 但我
们只能要求进行简单的处理。烟道的组成部分包括主风管、防火阀、止回阀、调节阀、消音管、软连接
、弯头和三通。清洁方法如下 烟道应仔细清洁，要点是烟囱和油烟机之间的连接处以及与油烟机平行的
烟道内部。管道中的弯头，如弯头和三通，以及弯头上方的开口，如有必要，也应进行清洁。外部烟道
每季度清洗一次，但只有弯头需要每季度清洗一次。



随着餐饮业发展的不断完善，油烟净化系统的设计逐渐成为关键，用户应根据自身情况进行定制安装和
设计。

厨房排烟风管喉部风速要求辅助风量为排风量的80%-90%。

补风量的确定与运行策略有关。如果给定风量，厨房排烟施工，则采用这种运行方式：厨房工作时局部
排风量为65%，厨房工作时总换气量为35%。如果是这种运行模式，辅助风应采用2档模式，分别补充相
应风量的80%-90%。以这种方式驾驶可以有效地节省电力。

福州厨房排烟-福州华闽通风管道公司-酒店厨房排烟由福州市仓山区华闽暖通设备经营部(个体工商户)提
供。福州市仓山区华闽暖通设备经营部(个体工商户)是福建 福州 ,风机、排风设备的见证者，多年来，公
司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在华闽通风管道领导携全体员工热
情欢迎各界人士垂询洽谈，共创华闽通风管道更加美好的未来。
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