
餐饮服务提供者 百膳香餐饮 餐饮服务

产品名称 餐饮服务提供者 百膳香餐饮 餐饮服务

公司名称 苏州百膳香快餐配送有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 江苏省苏州市相城区相城经济开发区澄波路333
号

联系电话 13776107153 13776107153

产品详情

群体：

1.事业单位的团膳 2.公司企业的团膳3.商务大厦的团膳 4.工厂企业的团膳5.学校院校的团膳
6.医院及机构的团膳7.后勤保障的团膳 8.会展和展会的团膳9.临时性团体活动的团膳
10.商务宴请和会议等的团膳

卫生管理：

① 用餐后须擦拭桌椅，保持干净无灰尘、无油渍，地面无垃圾杂物，保证不积水、干净、清爽。②
门窗、墙壁、风扇、灯管要定期清洗，要定期清洁与维护通风、排污设备，以确保运转正常。③
每周大清洁一次，用清洁剂清洗桌椅、地面，做到厨房无苍蝇、蟑螂、蚂蚁等。

水煮食物是中国产生炊肯陶鼎（也有陶釜）之后出现的烹调方法。《周礼�天官�冢宰》规定“烹人”
的任务是“掌共鼎、镬，以给水火之齐”。其手段是烹煮，其成品是大羹。羹是中国烹调的一美味。《
淮南子》描述它的烹调是：“水火相憎，镬（鼎）在其间，餐饮服务有限公司，五味以和。”水与火本
来是互不相容的，自鼎、釜发明后，水在上，火在下，水不断吸收火的热能，达到了沸点或一定热度，
使鼎、釜中之水保持稳定的吸热状态，加强了水分子的渗透力，将食物煮熟，从而使水与火这两个对立
的矛盾得以调和，这就是中国哲学上的“水火相济”。在中国，只有水火相济的烹煮法发明后，古人才
认可“火食之道始备”。烤炙尽管出现很早，但中国人并不认为它可以成为“饮食之道”。

中式快餐发展由感性认识向理性积累阶段转化。



现代中式快餐在上世纪八十年代末至九十年代的发展历程中，广大企业勇于实践、不畏挫折、克服困难
、奋发进取、付出了艰辛努力，在发展中也体现出了摸索性和冲动型的特点。通过这一阶段的实践，广
大企业积累了经验，餐饮服务，看到了不足，不断总结与反思，使中式快餐进入新世纪以来，发展的更
加坚实，以理性积累为主的发展特征表现的更加明显：

（1）发展思路更趋客观性，更加注重从客观实际出发，减少了发展中的盲目与冲动；

（2）资本投入更趋合理性，企业讲求实效，投入注重回报，发展注重基础，扩张注重1生存；

（3）市场连接更趋紧密性，企业定位更加贴近市场，餐饮服务企业，满足市场多元化需求；

（4）开店分布更趋区域性，大多企业先立足当地和区域扩展，采取步步为营，逐步推进的策略，取得实
效；（5）内在积累更趋深层性，加强自身基础建设和管理支撑体系建设，不断积累内在功力，追求和维
系企业持久发展；

（6）企业发展更趋稳定性，大起大落和过于炒1作的现象明显减弱，讲求稳扎稳打、稳步发展和不断提
升。

餐饮服务提供者-百膳香餐饮(在线咨询)-餐饮服务由苏州百膳香餐饮服务有限公司提供。苏州百膳香餐饮
服务有限公司位于江苏省苏州市相城区相城经济开发区澄波路333号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，
目前百膳香餐饮在仓储与配送中享有良好的声誉。百膳香餐饮取得全网商盟认证，标志着我们的服务和
管理水平达到了一个新的高度。百膳香餐饮全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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