
湖南铁板鱿鱼培训学校

产品名称 湖南铁板鱿鱼培训学校

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/件

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

铁板鱿鱼燃爆初冬 并且铁板导热快温度高，食材可以迅速地成熟，程度地保留食材的营养，
怎么做好吃的鱿鱼 口感也是无法比拟地有汁有味。 铁板鱿鱼培训燃爆初冬 铁板烧配方,是采用中香料秘
制配方加工出与众不同的香味,吃完一次还想吃,回头率达百分之九十八以上,收入十分可观.
怎么做好吃的鱿鱼 所用的原料都是先经过几十种调料,中药材浸泡,然后经铁板烤制而成。

1、讲解铁板鱿鱼基本常识以及设备器皿的使用

2、铁板鱿鱼必备的原材料，配料的选择，采购

3、畜肉类，禽肉类的腌制和加工处理，包括铁板鱿鱼培训的选择，切花技术

4、蔬菜类，菜串的制作

5、铁板鱿鱼饭技术

6、调味酱的配比与调制

7、铁板鱿鱼培训的操作方法与技巧

8各种酱料的识别和运用并复习制作技术
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