
贯标集团体系辅导机构
学校供餐单位必备认证项目：ISO22000+HACCP

产品名称 贯标集团体系辅导机构
学校供餐单位必备认证项目：ISO22000+HACCP

公司名称 贯标集团

价格 .00/件

规格参数

公司地址 南京市仙林大道10号三宝科技园1号楼B座6层

联系电话 4009992068 13382035157

产品详情

01什么是食品安全管理体系？ISO22000是指2005 Food Safety Management SystemISO22000:2005食品安全管
理体系。是组织认证和注册的依据。是组织认证和注册的依据。ISO22000:2005标准既是描述食品安全管
理体系要求的使用指导标准，又是可供食品生产、操作和供应的组织认证和注册的依据。02食品安全管
理体系应用生活哪些方面？1、食品和饲料的加工制造：如食品生产商，动物、宠物饲料的生产制造商；
2、餐饮行业：如餐饮公司，餐馆、单位食堂，配餐公司；3、零售、运输和贮藏：如食品的销售商，运
输和贮藏的服务提供商（jinxian申请ISO22000）；4、辅助服务：如食品包装材料的生产商；5、生物化学
品的生产：如食品和饲料添加剂的生产商，维生素及营养剂的制造商等等。ISO22000:2005表达了食品安
全管理中的共性要求，而不是针对食品链中任何一类组织的特定要求。该标准适用于在食品链中所有希
望建立保证食品安全体系的组织，无论其规模、类型和其所提供的产品。HACCP体系为进一步完善危害
分析与关键控制点（HACCP）体系认证（以下简称HACCP体系认证）制度，规范HACCP体系认证工作
，根据《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国认证认可条例》等有关规定，国家认监委制
定了《危害分析与关键控制点（HACCP）体系认证实施规则》和《危害分析与关键控制点（HACCP）
体系认证依据与认证范围（第一批）》，自2012年5月1日起实施。01什么是HACCP？HACCP（Hazard
Analysis and Critical Control Point） HACCP表示危害分析的临界控制点。确保食品在消费的生产、加工、
制造、准备和食用等过程中的安全，在危害识别、评价和控制方面是一种科学、合理和系统的方法。在
食品的生产过程中，控制潜在危害的先期觉察决定了HACCP的重要性。通过对主要的食品危害，如微生
物、化学和物理污染的控制，食品工业可以更好地向消费者提供消费方面的anquanbaozheng，降低了食
品生产过程中的危害，从而提高人民的健康水平。02HACCP体系应用生活哪些方面？1、食品和饲料的
加工制造：如食品生产商，动物、宠物饲料的生产制造商；2、餐饮行业：如餐饮公司，餐馆、单位食堂
，配餐公司；3、零售、运输和贮藏：如食品的销售商，运输和贮藏的服务提供商（jinxian申请ISO22000
）；在食品的生产过程中，控制潜在危害的先期觉察决定了HACCP的重要性。通过对主要的食品危害，
如微生物、化学和物理污染的控制，食品工业可以更好地向消费者提供消费方面的anquanbaozheng，降
低了食品生产过程中的危害，从而提高人民的健康水平。ISO22000和HACCP认证有哪些区别？

1、体系不同

ISO22000是一个关于食品安全管理体系的guojibiaozhun，它可以指导食品链中的各类组织，按照最基本的



管理要素要求建立以HACCP为原理的食品安全管理体系。

HACCP是由CAC（食品法典委员会，隶属FAO和WHO）于1997年，在更新《食品卫生通则》CAC/RCP1
-1996，Rev.的附录时将《危害分析和关键控制点
(HACCP)体系及其应用准则》作为建立食品安全管理体系的原则。

2、适用范围不同

从范围来说，22000适用于各个行业，HACCP适用食品及其相关行业。

3、ISO22000标准强调了“确认”和“验证”的重要性

“确认”是获取证据以证实由HACCP计划和操作性前提方案安排的控制措施有效。ISO22000标准在多处
明示和隐含了“确认”要求或理念。

“验证” 是通过提供客观证据对规定要求已得到满足的认定。目的是证实体系和控制措施的有效性。

4、ISO22000标准建立可追溯性系统和对不安全产品实施撤回机制

ISO22000标准提出了对不安全产品采取撤回要求，充分体现了现代食品安全的管理理念。

市场监管局联合市教育局制定印发《关于开展2021年秋季学校及校园周边食品安全等风险隐患排查工作
的通知》。督促指导各地市场监管部门、教育部门对辖区学校食堂、供校集体用餐配送单位及校园周边
经营单位开展联合检查。对于检查中发现的隐患及问题，列出问题清单、建立整改台账、实施销账式整
改。市市场监管局、市教育局组成工作专班，对各县（市、区）的秋季开学食品安全工作情况开展监督
抽查，并对抽查中发现的问题予以通报督促整改。学校不得从未通过HACCP或ISO22000管理体系认证、
未落实“互联网+明厨亮灶”制度的集体用餐配送企业采购食品。 
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