
锦汇堂餐饮设计 武汉全案设计

产品名称 锦汇堂餐饮设计 武汉全案设计

公司名称 武汉锦汇堂装饰设计工程有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市武昌区积玉桥路广达大厦附属楼1楼锦汇
堂

联系电话 18086015022 18086015022

产品详情

餐饮店装修设计上有哪些注意事项

1、餐饮饭店租定后，预约专l业设计师去现场实地测量，根据房型结构、饭店功能等需求，设计师会作
出初步的平面方案、概念图等材料给客户进行参考。 

2、客户对平面方案和设计理念满意后，签订设计合同，进一步深化设计，深化设计不仅要满足饭店的功
能需求还要追求合理美观，提供的效果图要充分体现设计理念与饭店风格。 

3、设计师要提供完整的施工图纸，包括立面图、水电图、墙体改建图等等。 

餐饮行业涉及到公共卫生及消防安全，所以其设计方案不仅要满足自己的使用需要，而且还要满足物业
公司、有关部门（如卫生局、消防局）的管理要求，武汉全案设计，所以设计师要综合考虑消防、卫生
、环评等因素，确保提供的图纸能够通过物业与相关部门的审核，取得施工许可证。 

在正式进入施工阶段前，业主还需参考施工预算并与装修公司签订施工合同。在设计师提供的设计规划
以及选用材料的基础上，装修公司可预算出整个装修过程的费用，包括材料、人工等费用。客户认可后
方可与装修公司签订施工合同，合同中的内容应包括项目造价、工期、付款方式、保修期等等。

大厅设计：



1、灯光设计：大厅的光线要调节的恰到好处，要能够满足顾客的视线，又能体现出餐厅的特点，给人一
种宁静而和煦、高雅而温馨的感觉。

2、色彩搭配：在大厅的设计中，色彩必不l可少，不同色彩能给人不同的感受，给顾客一种宁静和令人
愉悦的视觉。

3、室内布局：大厅的布局应当采用“人本主义”的理念，以顾客的舒适度为出发点，例如人们的行为习
惯，空间的功能角色清晰，空间的大小及形状相符合原理等。

小型串店装修

1、从整体进行布局设计，座椅怎么摆放，吧台收银台怎么设计，食物如何摆放。

2、自助烧烤可能这点是较为重要的，因为涉及到烧烤中产生的烟雾，如果是碳烤的话更需要注意。

3、预算的情况，装修都要考虑预算，因为涉及到装修整体的报价，无论是如何装修报价在业主心中已经
有个大致的范围，这样需要注意。

4、消防的设计，因为营业性的话，营业执照和装修的审批都需要消防过关才可以。

5、疏散通道设计，也是跟消防设计一样，是。

6、烧烤桌因中间有炉灶，加上使用盘碟量大，故一般桌面较大，但桌太大又会使人够不到中间的烧烤盘
，选择时应注意适中，通常以四人桌为宜。

7、排烟设计至关重要，该烧烤店采用了四人用地下排烟式烧烤桌，吊顶中设置了送、排风空调设备。

锦汇堂餐饮设计(多图)-武汉全案设计由武汉锦汇堂装饰设计工程有限公司提供。武汉锦汇堂装饰设计工
程有限公司是湖北 武汉 ,装潢设计的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的
方针，满足客户需求。在锦汇堂装饰领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创锦汇堂装饰更加
美好的未来。
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