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产品详情

 蛋糕冷藏应该注意的问题

 

 

    如果我们买回的蛋糕没有及时的吃完的话，我想大部分的朋友们肯定是想到要把蛋糕放在自家的蛋
糕冷藏柜里进行保鲜啦！可是在蛋糕冷藏柜里冷藏保鲜蛋糕需要注意一些什么样的问题呢？

下面为大家介绍几种注意事项：

1、蛋糕在蛋糕冷藏柜里冷藏后怎样恢复松软？

最好拿出来放10分钟，再放在微波炉里，打到解冻的状态下，根据的的蛋糕冷藏柜、烤箱等定下时间，
不要忘了在蛋糕下放一张吸油纸，这样可以吸很多的油，油又可以解冻出来。

所以在购买蛋糕时要注意一下生产日期和保质期。

2、奶油蛋糕和鲜奶蛋糕。

奶油蛋糕放在蛋糕冷藏柜里冷藏后会变硬，冷藏后变硬的原因是，奶油的含量更高一些，可能是还有其
他的物质米比如植物油等。

鲜奶蛋糕放在蛋糕冷藏柜里冷藏后会缩小，主要有细糖、水、奶油组成的，其中鲜奶占40%，白脱油占3
0%，其它成分由油脂比率决定，所以鲜奶蛋糕的保质期就会更短一些。

查看更多产品，请点击以下链接，或复制打开网址：



 

      酸擦厨房冷柜可以很容易地去霜 http://www.ilenggui.com/info/271.html 

      只有水果保鲜柜健康无菌 您的饮食安全才能得到保障 http://www.hzqmlg.com/info/103.html 

      冷库安装的选用及知识 http://www.alengku.com/lengkubzx/lengkuanzhuangdexuan_info23.html 
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