
烤串制作方法

产品名称 烤串制作方法

公司名称 新乡市卫滨区名食园餐饮服务中心

价格 .00/件

规格参数

公司地址 河南省新乡市卫滨区自由路南头向东拐88米路南
锦绣花园东邻，新乡市名食园小吃培训学校

联系电话  18738353888

产品详情

这里培训中国烤串技术 秘制配方全教

还没有找到好的创业项目，创香园到是个不错的选择。小吃创业项目突出的优势就是特色，而且投资成
本超低，回本快。欢迎学员前来考察学习。餐饮行业随着市场的发展，大环境是越来越好，让更多的投
资商不自觉的就关注了起来，成为很多创业人士的首 选。

常言说的好，“生意做遍，不如卖饭”，饮食行业永远是一个不会衰退的行业，无论是战争年代还是和
平年代，无论是经济繁荣还是经济萧条，饮食行业总是能换挡住任何时代的风雨，饮食行业还有一个很
大的特点，投资小，见效快，小到可以养家糊口，大到可以光宗耀祖，学会了一门饮食行业的技术，选
好了一个店面，在很短的时间内你就能回本。

烤串种类的多样性，加上不同消费档次的烤串出现，烤串市场的发展机遇更大，如果能够掌握一手一 流
的烤串技术经营烤串店，未来的餐饮业发展将会具有较大的潜力。但是想要经营一家烤串店，不管规模
的大小，都要先掌握专 业的烤串技术，有了技术，未来的经营才能顺利开展。现如今，街头烤串，烤串
店，排起长队，做烤串的人应接不暇，被炙热的烤炉，烤得汗流浃背，家家烤串店的真实场景，让人忍
不住品尝。随着社会文明的民展，烤串早已经从当初的原始做法演变成为多种多样，规模也由当初小型
模式变化成多种模式，口味和外观也多彩缤纷起来。

烤串选一年以内的羊，取下羊肉，在羊肉的正反面斜着划出花刀。放在炭火架上翻面烘烤，还要往羊肉
上刷些调料。要用文火烤，不要用旺火和明火。等到羊肉变得深棕色并且冒出油即可食用。（选择烤串
方法吃羊时，要挑选肥羊。）

创香园产品丰富的口味、是非常适合全国各地投资的特色小吃项目。即可固定开店，也可流动经营，低
投资几百元就可实现创业老板的梦想，是小本创业投资者的首 选项目。

很多大学生创业、农民创业、辞职创业等都选择了餐饮小吃行业。做餐饮小吃是小本创业，资金不是那



么厚实，学习小吃技术是志在必行的事情。自己掌握小吃技术，自己学习开店经营知识，自己将创业梦
想实现。

我校传授的烤串技术是经受了市场多年考验成功的经典项目，烤串以中国烤串风味为基础，结合各地消
费者口味及饮食习惯，用先进（傻瓜式）腌制后烤制而成，具有浓郁的现代烤串风味。烤出的品种色泽
黄亮、肉质细腻，肉串烤熟后体型不缩小而变大。中国创香园烤串技师正是在多年开店及培训经验，从
选料、切料、配料、保存、烤制等各个环节入手，尤其是对各种烤串的腌制过程进行了详细的分解、量
化。让每位学员做出的产品与培训技师做的产品如出一辙。 
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