
冷链物流公司东莞大岭山到石家庄 预制菜冷链运输 生物电子冷冻

产品名称 冷链物流公司东莞大岭山到石家庄
预制菜冷链运输 生物电子冷冻

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 300.00/吨

规格参数 广东踏信:安全送达
公司定位:深圳
服务对象:奶油

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情
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冷食传媒记者 | 吕翠平

1规模：湖南预制菜年产值超300亿元湖南地处中国中部，因为省内大河流湘江流贯全境而简称“湘”，
在这里诞生了八大菜系之一的“湘菜”。谈到湖南的预制菜产业，就不得不提湖南省湘菜产业促进会。
这是一个隶属于湖南省工商联，受湖南省政协指导的餐饮产业链协会组织，成立于2007年，以振兴湘菜
产业为宗旨，是促进湘菜产业化发展的重要经济社会平台，文和友、徐记海鲜、费大厨等360多家在行业
内有影响力的餐饮企业和餐饮行业服务企业均为其会员。△图片来源：网络提到湖南预制菜产业指数全
国排名十三，该协会负责人陈敬表示，“榜单并不重要，重要的是湘菜产业近年的发展，大家都看得到
。”她介绍，当前，湖南预制菜产业的整体规模在300亿元左右，其中，规模以上企业有20家左右，还有
200家左右非上规企业
。在渠道上，湖南预制菜企业主要侧重餐饮渠道，近年来，随着电商渠道的崛起，部分企业也开拓电商
渠道。湖南彭记坊农业科技发展有限公司是湖南早一批从事预制菜生产的企业之一，该公司总经理孟君
也认为，湖南尽管预制菜产业比较发达，但是大多为中小企业，“大大小小的企业，有近千家左右，亿
元以上的企业大概几十家左右，湖南预制菜企业早期的渠道基本都是B端，近几年，大部分企业开始布局
C端。 
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优势：

起步早，产品体系全，产业基础好

在湖南省湘菜产业促进会看来，湖南发展预制菜产业有很多优势，主要体现在以下6个方面：

 1 

 起步早 

湖南是早开始做预制菜的。湖南预制菜开创者王栏树，早在1993年即开始做预制菜，当时起名为“宴席菜”、“酒店特色菜”，主要供应各大餐饮企业。此外，如世林食品、新聪厨食品等，都在进入新世纪以后即开始创业。这些企业，为湖南预制菜行业发展积累了大量的经验，让行业拥有了先发优势。

 2 

 品种全 

湖南作为农业大省，为预制菜的研发提供了丰富的食材，地上跑的、水里游的、山里长的等食材全都有。不论是家庭聚会、酒店宴席，基本上都可以通过预制菜轻松搞定。在起步的时候，湖南的食材行业只是做些简单的大宗产品。但是经过近三十年的发展，荤菜素菜、传统菜创新菜、湘菜粤菜等，都可以生产出来；目前，湖南食材行业像扣肉、竹笋、香芋排骨、外婆菜，在全国的销量都是遥遥的。

 3 

 规模大 

湖南彭记坊农业科技发展有限公司是集种植、加工、销售、工业旅游于一体的新型农业科技产业园，其中创新菜香芋排骨，一年可卖1000万份；巧佳宴食品总占地100亩，一期工程投资近2亿元，产能高可达8亿元，其中仅扣肉一项，一年可卖 600万份；世林食品累计投资3亿元，产值3.8亿元，其中仅竹笋一个产品，能卖900万包；新聪厨占地100亩，生产面积达10万平米，拥有大型冻库和12条半自动生产线，其中湘西外婆菜每年售卖3000万份以上。

据不完全统计，湖南预制菜产业总产值约在300亿元左右。

 4 

 技术力量雄厚 

科技是生产力，湖南预制菜行业一直以来重视科技。如长沙理工大学率先和企业合作成立了中国味道创新研究院，还有多个院士工作站、博士后工作站、校企合作和工程中心、技术中心，已经形成多个科研成果并推广应用，为未来的发展，打下了坚实的基础。

 5 



 调料企业发展迅猛 

湖南还有一大批研发能力强、市场影响大的预制菜复合调味料企业。如佳元禄公司研发了10大系列调料，超10000种味型，市面流通近3000款产品；汇湘轩生物是为客户提供香精香料和餐饮复合调味料的专精特新小巨人企业，目前一年有3个亿的规模；坛坛乡一直专注剁辣椒加工20年，2022年实现产值近3亿元。此外还有龙牌酱油等，都是湘菜企业走出湖南的得力助手。

 6 

 行业氛围良好

从前年开始，湘菜产业促进会持续开展预制菜企业与餐饮企业的交流、预制菜相互之间的交流，整个行业形成了积极向上、抱团发展的良好氛围。

除了以上优势外，湖南彭记坊的孟君认为，湖南预制菜企业还有一个优势，那就是味型的融合度更高，“湘菜多以小炒为主，所以湖南预制菜在产品上也侧重产品的还原度，讲究产品的锅气。这也是湖南预制菜受欢迎的原因之一。”
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不足：

企业分散，缺乏集聚效应

管理思维和品牌思维待提升

尽管发展情况不错，但是湖南省湘菜产业促进会认为，当地预制菜产业在发展过程中也存在一些问题和
不足。比如，当地预制菜产业的代表性企业较为分散，企业分布在长沙、常德、益阳等多个市下面的区
县，省内没有比较突出的工业园，产业发展从整体上没有进入地方政府的视野，导致地方政府重视和引
导还不够。事实也确实如此。冷食君查询了湖南的几家预制菜生产企业，湖南彭记坊食品有限公司位于
长沙市宁乡经济技术开发区，湖南巧佳宴食品有限公司位于常德市西洞庭管理区，湖南新聪厨食品有限
公司位于湖南省浏阳市两型产业园，益阳世林食品有限公司则位于益阳市，比较分散。△图片来源：巧
佳宴近两年来，随着预制菜行业站上风口，广东、山东等地都由政府牵头，开始申请“中国预制菜之都
”的美誉，但是预制菜产业同样比较发达的湖南则没有什么动静，这或许也间接验证了湖南省湘菜产业
促进会的观点“地方政府对于预制菜的重视和引导还不够。”此外，湖南预制菜产业在发展过程中还存
在另外一个问题，那就是行业发展的惯性问题。湖南很多预制菜企业的创始人原来都是厨师或者是餐饮
行业从业者，他们在创办工厂后，对于现代化管理思维和品牌思维还需要进一步提升。除了管理人才，
相关的生产、研发、营销人才，都有待加强培训和输送。不过，湖南省湘菜产业促进会同时透露，目前
他们正在起草一个向省委省政府的报告，针对相关问题，请求省委省政府站在培育、支持这一重要民生
产业的高度，出台支持政策与措施。一位业内人士也认为，湖南预制菜企业的品牌意识和市场意识需要
提升。在他看来，湖南的预制菜企业传统的销售渠道主要是乡厨包桌和餐饮酒店，这类渠道更关注产品
的性价比，而不关注包装美观度，所以在产品包装上通常比较简单，不利于吸引C端消费者的关注。△
图片来源：网络

不过，也有企业意识到了这些问题。比如彭记坊，据孟君介绍，C端产品与B端产品在需求上有很多不同， B端产品的主要使用者是餐饮厨师，他们具备的烹饪水平，所以对产品预制程度没有特别高的要求。但C端消费者则需要烹饪更方便、快捷的产品，好是简单加热即可出餐，对产品预制程度要求相对要高一些，好是成品。在包装上，C端产品的包装更加精美，有吸引力、有视觉冲击力和记忆点，产品规格上也需要符合1-3口之家的需求，要求是切切实实的一道菜，而不是外卖店需要的浇头。据了解，彭记坊专为C端推出的新品将在6月推出，届时将可以更好地满足消费者需求。
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