
佛山到拉萨 恒温运输专线 时刻发车 医学 药品低温运输

产品名称 佛山到拉萨 恒温运输专线 时刻发车 医学
药品低温运输

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 20.00/件

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情
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乐肴居B轮融资近亿元

6月28日，以“星级早餐�星征程”为主题的厦门陈纪乐肴居食品有限公司（以下简称“乐肴居”）B轮融资签约发布会成功举行，良润基金执行董事刘国月与乐肴居董事长陈朝阳签署了合作协议，并就此次融资及未来发展与媒体展开深度对话。

出席本次活动的还有华润资本董事总经理王永生、良润基金董事辛伟东、乐肴居执行总裁于洪莉、乐肴居董事高献伟出席本次发布会。
 

陈朝阳表示，高端速冻米面制品行业已进入快速发展期，未来新消费、新产品迭代升级、新渠道红利为速冻食品企业带来了无限机会，乐肴居正积极打磨自身竞争力，从对用户心智的构建，到打造物美价优与高质服务为核心的供应链；从单纯的研发制作产品上升到为广大消费者提供相应解决方案，乐肴居将继续坚持独特的星级基因优势，做供应链、产品高品质、品牌差异化的企业。

乐肴居董事长 陈朝阳

速冻米面是传统赛道，这些年在新渠道新趋势的变化下，尤其疫情推动下，消费者对高端米面产品有了新的认知，在对市场的统计调查中发现，高端米面制品未来仍有广阔空间，但更多玩家杀入，也会让竞争加剧，这很考验企业的综合实力。

速冻米面产品从传统的饱腹功能发展为追求健康，消费者对健康的关注度提高，乐肴居围绕这些定位“星级早餐”，用产品的迭代升级去满足消费者新需求。

乐肴居深耕B端市场十年，服务过1000+酒店客户，产品属性非常适合B端，同时在往C端拓展，但B、C端的打法并不一样，所以乐肴居采用团队分开运营的策略，拆解思维去应对，C端供应链端，更多从线上开始引爆。

产品方面，关注更适合家庭装的独立包装，“乐肴居四大现代化工厂，在生产车间就已经对B、C端产品进行了区分”，陈朝阳说。

在他看来，万亿级的早餐市场，挑战与机遇并存，并没有想象中那么简单，但竞争的多元，消费者对高



端早餐的需求增加，尤其未来家庭结构从大到小的改变，都会让高端产品需求迎来爆发，这是机会，乐肴居的团队基因非常适合高端产品研发。
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定位“星级早餐”给资本信心

值得注意的是，早在2021年，乐肴居已经取得由兴旺投资领投的数千万元融资。此次又被资本看上，是因为什么？

王永生对此表示，此次合作是一种战略合作，也是资方对乐肴居发展方向的认同，未来将在更多业务上积极推动双方在速冻食品领域的协同发展与合作。处于餐饮和预制食品供应端的速冻食品，会通过标准化工业化迎来前所未有发展，这是投资乐肴居主要的原因。

此外，乐肴居在团队建设、产品建设等方面都取得了不俗成绩，这是疫情之下非常难能可贵的事情，乐肴居团队的信念、凝聚力、对星级早餐的定位，让资方都非常有信心，“投资就是投人”，资方更看重乐肴居的未来发展空间。

刘国月认为预制菜、速冻食品、冷冻烘焙行业处于高景气周期，在消费认知提升、餐饮连锁化发展迅速等趋势下，B端和C端都有大机会。乐肴居拥有四方包、叉烧包等核心产品，拥有全国大的速冻米汉堡、餐饮冰点生产线，生产流程高度自动化，工厂精细化管理水平高，强调配方设计和工艺转化，研发和制造优势明显，建立了较高的竞争壁垒。

良润基金执行董事 刘国月

产品力是硬实力，是一切的核心。乐肴居依靠高效优质研发、生产制造能力，为大B餐饮提供高品质米面冷冻半成品面点解决方案，同时通过电商、新渠道发力C端。整体而言，品类规划清晰、渠道策略清晰、品牌策略清晰，在高成长赛道上形成了身位优势，有厚积薄发的态势。

乐肴居创始人团队和管理团队的创业精神，坦诚开明，务实，团结奋进，都极大地给投资人增加了信心。

辛伟东说，传统速冻食品行业巨头地位几乎不可撼动，而乐肴居作为一家新兴创意性与传统稳健度兼具的公司，经过新产品米汉堡、流沙包、南瓜蛋挞、提拉米苏等多个明星单品的开发和推广，已经成为行业中借助产品创新在新渠道发展较快的一家公司。

良润基金董事 辛伟东

“看好乐肴居供应链基础、品类齐全、线上线下全渠发展和研发匠心，以及陈朝阳董事长的事业格局和战略能力，内部团队的强凝聚力和归属感”，辛伟东表示。
 
乐肴居执行总裁于洪莉也非常看好高品质早餐市场，她认为早餐是餐饮领域有很大机会的蓝海市场，中国有14亿人的消费基数，尤其在全民注重养生的大健康趋势下，消费频次高刚需的早餐业务发展空间广阔。乐肴居围绕早餐场景赋能消费者，致力于为千家万户提供家庭早餐一站式解决方案。



乐肴居执行总裁 于洪莉

针对早餐场景，乐肴居计划加大研发支出，开展新产品、新配方、新工艺的研究，针对早餐场景随意应付、营养失衡和下厨繁琐费时的痛点，在原有米面制品高品质的基础上，根据市场反馈和趋势变化不断匹配创新产品，围绕“星级品质、营养健康、省心便捷”的标准去生产产品，让消费者通过简单烹饪就能在家做出星级早餐是乐肴居的愿望。
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