
深圳到柳州冷藏物流 专线运输零担整车全程打冷

产品名称 深圳到柳州冷藏物流
专线运输零担整车全程打冷

公司名称 广东踏信冷链物流有限公司

价格 4.99/件

规格参数 广东冷冻产品:时效保证
广东冷链运输:全程打冷
广东冷藏产品:质量服务

公司地址 东莞市大岭山镇大岭山大道185号

联系电话 15986619990 15986619990

产品详情

1.叮咚买菜开出首家“奥莱”试水社区超市前置仓
生鲜电商也开始尝试线下店了。近日，叮咚买菜表示，叮咚买菜开出首家“叮咚奥莱”，门店位于上海
松江九里亭街道，店面约500平米，SKU约1000个，品类覆盖蔬菜、水果、肉禽蛋、预制菜、现烤烘焙、
零食饮料、水产等各个品类。据了解，区别于销售尾货，叮咚奥莱店主打硬折扣，以销售生鲜民生商品
为主，涵盖一些叮咚买菜的自有品牌。此外，部分民生商品的包装趋于极简化，并采取较大规格包装，
以此来降低商品链路成本。◎来源：北京商报，冷链生鲜预制菜前线精编发布

2.果园港保税冻库即将投运近日，位于重庆两路果园港综合保税区（果园港片区）内的装配式冻库（一
期）工程建设完成，该项目将填补综保区内无保税冻库的空白，补齐果园港国家物流枢纽冷链功能短板
。据悉，果园港综保区装配式冻库工程总投资约600万元，项目采用方案整体设计，建设分期实施的方式
进行，一期实施总面积约1090㎡，其中冻库区面积约640㎡，于今年11月启动建设，计划于年内投运。该
冻库投入运营后，通过与果园港进境水果、肉类指定监管场地高效联动，实现进口水果和肉类的检验通
关和冷冻仓储，同时积极抢抓冷链业务发展红利，进一步丰富果园港综保区内贸易业态。此外，冻库的
运营还将吸引更多冷链企业、优质冷链项目入驻综保区，带动物流、仓储、加工、配送等相关产业的发
展，形成产业集群效应，进一步提升果园港国家物流枢纽在西部地区的辐射能力，促进区域经济繁荣发
展。◎来源：上游新闻，冷链生鲜预制菜前线精编发布3.盒马天府大悦城店提前开通线上配送位于天府
总部商务区的成都天府大悦城，将于年底闪耀开业。近日，盒马鲜生已为天府大悦城年底开业提前奏响
了序曲，提前开通了线上配送服务。消费者只需通过手机APP下单，就可以享受到快捷、便利的配送服
务。此次盒马鲜生入驻天府大悦城，对功能和服务进行了焕新升级。划分出了大进口专区、盒马烘焙等
八大板块，配送距离也有原来的3公里拓宽至5公里，将为周边5公里顾客提供生活购物所需，提升周边居
民生活幸福感。◎来源：天府发布，冷链生鲜预制菜前线精编发布4.正和（天津）食品科技产业园开园1
2月10日上午，正和（天津）食品科技产业园正式揭牌开园。该产业园以冷链仓储为基础，将供应链服务
嵌入全产业链的综合产业园区，是中心渔港重点冷链企业，也是生态城家从事肉类深加工以及采用光伏
发电和储能技术的绿色冷链企业。据悉，正和（天津）食品科技产业园位于中心渔港南环路，占地70亩
，建筑面积50000多平方米，业务范围涵盖低温仓储、冷链运输、一件代发、城市配送、供应链金融、集



采流通、预制菜加工车间、研发中心、直播基地、办公室租赁等，可为客户解决全产业链的流通方案。
项目总投资2.2亿元，通过引进高智能化先进设备及大数据物联网技术，利用物联网中的传感器、全球定
位、RFID
等技术，把冻品从大宗进口贸易、智慧仓储、智能制造、冷链物流配送等各个大数据环节和物联网技术
结合起来，实现产品的智能化生产与加工，从而推动产业升级，服务全国市场。开园后项目预期年销售
额达7亿元，新增就业岗位200余个，进一步增强冷链产业在区域经济发展中的带动力。◎来源：津滨网
，冷链生鲜预制菜前线精编发布5.新疆初步形成预制菜行业标准体系

日前，由新疆特色农副产品加工业协会制定的三项预制菜团体标准《冷藏即食预制菜》《冷藏非即食预
制菜》和《冷藏即食蔬果》在全国团体标准信息平台完成公示并发布实施，标志着新疆初步形成预制菜
行业标准体系。

据介绍，此次发布的三项团体标准，规定了冷藏即食预制菜、冷藏非即食预制菜和冷藏即食蔬果的术语
和定义、原辅料的要求、生产工艺、质量要求、生产加工过程中卫生要求、检验规则、标签标志、包装
、贮存和运输，适用于产品的生产管理和质量控制。标准实施后，有助于改善当前预制菜生产加工企业
标准缺乏的现状，为品牌建设和行业管理提供规范指引，在提升预制菜产品品质和安全水平方面发挥积
极作用。

近年来，新疆积极培育发展预制菜产业，出台《自治区推进预制菜产业发展的指导意见》《新疆维吾尔
自治区预制菜生产许可审查方案（试行）》等多个指导性文件，将预制菜的主要类型确定为冷藏即食预
制菜、冷藏非即食预制菜和冷藏即食蔬果，并就预制菜定义、分类、生产场所、储存条件、工艺流程、
管理制度诸多方面作出了详细规定。不久前，新疆预制菜行业首批团体标准《预制菜》和《预制菜保质
期通用规范》已完成公示并发布实施，为预制菜生产过程与评价标准提供了规范参考。
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