
水果蔬菜运输 东莞到上海 踏信冷链物流公司 准时发车

产品名称 水果蔬菜运输 东莞到上海 踏信冷链物流公司
准时发车

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 20.00/件

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情

一入烘焙深似海，从此钱包是路人。”

近年来，疫情催熟居家场景。随着在家时间越来越多，消费者对居家场景产生了越来越高的依赖与诉求。其中，家庭烘焙正在成为一种崭新的温馨且富有创意的生活互动，受到了广大家庭的青睐，年轻的父母们把烘焙作为照顾孩子和维持家庭的链接方式之一，也有消费者开始把烘焙作为个人爱好。毕竟有着“生产力”的小活动不仅能有效消磨时光，还能提升个人成就感。

放眼全球市场，中国整体烘焙市场增速迅猛，目前是规模仅次于美国的全球第二大市场，在过去4年以大约10%的速度增长，总体占到全球烘焙市场7%的份额。对比家庭和人均烘焙食品消费量，中国依旧和英美日等国有很大的差距，行业发展空间巨大。

与商业烘焙吸引了大量高额投资不同的是，家庭烘焙这一细分赛道尚处于“小荷才露尖尖角”的阶段，仍有着极大的空间等待业内探索。但有数据显示，近4年来烘焙产品在电商平台发展之迅猛令人瞩目，有超过8亿的庞大消费者群体，家庭烘焙的市场渗透率也逐年提高。可以说，家庭烘焙赛道未来可期。
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家庭烘焙市场发展迅猛

成年轻人“心头好”

有媒体指出，经过6-7年的引导和发展，中国家庭烘焙市场虽还处于初步发展阶段，但已呈现出四大趋势
：

一.国产品牌的增速和占比均超过进口品牌。90后、00后消费群体以国货为荣，带动了国货产品的线上销
售；二.女性仍是家庭烘焙消费的主力军，以年轻的家庭主妇和宝妈群体为主；三.95后消费占比快速增加
，相对于传统中式烘焙，西式烘焙吸引更多年轻人关注，在他们看来这样的烘焙不仅好吃，还好玩；四.
下沉城市的增长速度非常快，小镇青年相比一二线消费者而言，伴随收入上涨的同时还拥有着很多可支



配时间，这也为年轻人爱上烘焙提供了条件。图源：foodnavigator在快节奏、高压的生活节奏影响下，宅
家烘焙不仅成为纾解年轻人精神状态的方式之一，更成为了一种新的生活仪式感。甚至还有年轻人将宅
家烘焙场景拔高到了一个新的层次——“烘焙就是平淡日子里的一道光”、“深夜带完娃，全靠烘焙来
解压”......而这样的观念开始复兴也并非巧合，相关报告显示：烘焙已经被发现有助于缓解压力、焦虑甚
至抑郁。家庭烘焙会带来一种复杂的感官体验，也是一种自我表达的形式。毕竟，将一张“没有感情”
的食谱变成飘香四溢的烘焙制品能够给消费者带来极大的满足感。在这个过程中，烘焙者要投入的绝不
仅是堆砌食材，而是专注力、创造力甚至是爱。也正因此，家庭烘焙甚至可以作为一种交流方式，在那
些感觉语言不足以表达的时候，它可以成为家庭成员们表达的媒介之一。其次即使是单身青年，也乐于
在家中自制烘焙产品的原因之一，是可以帮助纾解焦虑、抑郁和压力等负面情绪。避免在多重压力之下
陷入不健康的心里循环，作为一种“正念”和“专注”的重复性练习，家庭烘焙也会提高年轻人生活的
幸福感。除此之外，近年来在国内还悄然兴起了以宝妈、家庭主妇为代表的“专属家庭烘焙师”群体。
随着私人线上店铺之类的app火速发展，这一大主力群体不仅实现了“再就业”，更加激发了普通消费群
体对家庭烘焙产品的兴趣。相比于商业烘焙的“流水线”产品，“私家厨房”烘焙产品不仅更强调烘焙
的新鲜性，而且还能提供个性化设计服务，甚至是提供原材料、甜度的定制，更受年轻一代的欢迎。2
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据Foodaily观察发现，从烘焙品类的线上消费量来看，家庭烘焙的产品有烘焙原辅料、成品半成品、食品
添加剂、辅料原料套装等，而国内家庭烘焙赛道还是以冷冻烘焙细分品类的线上销售为主。越来越多的
年轻人热衷选择在网络平台搜索自制烘焙教程，继而分享自制美食，吸引了人们的关注。这也让冷冻烘
焙产品的表现随之亮眼，毕竟这些半成品既能免去繁复的制作工序，又能使人享受烘焙带来的乐趣，成
为消费者入门选择，展现出巨大的增长潜力。图源：小红书页面其实在2018-2019年，冷冻烘焙市场就已
经被放大，观察对天猫近三年销售情况，会发现冷冻烘焙经历了爆发式增长。电商数据显示，冷冻烘焙
增速是烘焙原材料的3.6倍，是成品烘焙的6.8倍。图源：unsplash冷冻烘焙指依托工业化实现烘焙产品的
预制。烘焙生产过程通常包括和面、发酵、分割、 成型、醒发、烘烤等过程。通常根据前端加工程度和
速冻介入环节不同，冷冻面团亦可分为未成型、预成型、预发酵、预烘烤等 4 类产品。对于广大的消费
者而言，预发酵和预烘烤产品因简单快捷更容易操作，所以也更加适合C端电商端渠道销售。图源：尚
巧厨天猫旗舰店就目前的市场销量而言，预成型冷冻面团是目前应用广的一类。如西式的可颂、蛋挞皮
、披萨，只需要解冻后醒发即可用烤箱烘烤。这些半成品的生产技术已经逐渐成熟，并且保质期能够达
到12个月，不仅操作方便容易还原，而且还易于保存。随着技术的不断发展，以蛋挞为例，冷冻制品的
蛋挞液等更丰富的品类也应运而生。《2022年冷冻烘焙行业发展现状及潜力分析》指出：我国冷冻烘焙
赛道保持着 20%左右增速，在餐饮供应链子行业内，当下景气度居前。根据欧睿数据预测，到2025年，
我国冷冻烘焙市场有望达到250 亿元；到2026年，我国冷冻烘焙市场有望达到300亿元。图源：淘宝搜索
页面除了以蛋挞皮、预制披萨为代表冷冻烘焙产品受到的追捧。目前还有一类家庭烘焙原辅料也在悄然
兴起中，且种类逐渐丰富，按照终成品可分为四大主类：

1.糕点预拌粉：如慕斯蛋糕预拌粉，玛芬蛋糕预拌粉等2.面包预拌粉：也可细分为吐司面包预拌粉，杂粮
面包预拌粉，全麦面包预拌粉等3.饼干预拌粉：多以曲奇饼干预拌粉为主，分为多种口味4.冰淇淋预拌粉
：也可分为多种风味此类预拌粉往往具有不用冷冻，常温即可保存，相较于其他冷冻烘焙制品更易于保
存。此外还可以降低成品制作的性、技术性及失败率，让喜爱烘焙的消费者在家即可享受到方便快捷的
食物，自制烘焙体验感拉满。
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