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产品名称 海氏惠杰 规模化经营 合肥食堂快餐配送公司

公司名称 合肥海氏惠杰餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市新站区武里山路1399号

联系电话  13866662350

产品详情

快餐配送公司的正确选择方法？

快餐配送公司的服务，企业食堂承包公司能够给工人提供的服务以及餐点是尤为重要的，如果膳食结构
不合理，服务不到位，则容易引起的企业和员工之间的矛盾，直接影响到企业对食堂承包公司的信任。

快餐配送公司应如何做好食堂基层员工的管理？

快餐配送公司应大限度的降低成本，提高利润。尽量让每个员工执行原料的先出、设置物料库存标准和
采用无聊的控制量表的方法，为了增加流动资金，提高资金周转率，减少由于一时找不到物品而重复采
购的成本浪费，食堂快餐配送公司，就要确保使库存保证不超过每天的标准量。

快餐公司否正规以下告诉你

菜品设计，每天吃一样的饭菜，肯定会吃腻了，所以餐厅供应的菜品应当符合营养标准，菜谱内容丰富
，每餐的荤、素菜在一周内不应雷同。餐厅应当提前一周将菜谱上网，待餐厅主管审定后，在餐厅展板
公布。如因特殊情况确需变更菜谱的，时间报餐厅主管确认。菜谱必须有投料标准和熟品重量。主食每
周调整花色品种，尽可能做到品种丰富，营养合理。



快餐配送食材中农1药的检测原理

快餐配送目前食菜中1毒主要是由有机磷和氨基甲1酸酯类农1药引起，特别是甲1胺磷易引起急性中1毒，
它会抑制人体中1枢和周围神经系统中乙酰胆1碱酯酶的活性，快餐配送造成神经传导介质乙酰胆1碱的积
累，影响正常传导，使人致死。快餐配送农1药残留速测法就是基于有机磷或氨基甲1酸酯类农1药对胆1
碱酯酶的强烈抑制作用，利用这种毒理学反应的共性，快餐配送能使显色剂正常显色的为安全菜，被抑
制不能显色的表明农1药残留超过了标准。

海氏惠杰-规模化经营-合肥食堂快餐配送公司由合肥海氏惠杰餐饮管理有限公司提供。合肥海氏惠杰餐
饮管理有限公司是一家从事“食堂托管,食堂承包”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健
经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“海氏惠杰”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，
用户至上”的原则，使合肥海氏惠杰在宾馆、餐饮中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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