
FHC2024上海国际进口食品展【餐饮预制菜展览会】

产品名称 FHC2024上海国际进口食品展【餐饮预制菜展览
会】

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 3616.00/平方米

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦7-8楼

联系电话 13524187672 13651828941

产品详情

预制菜行业作为一个具有潜力的新兴产业，需要在市场规模、发展模式、技术创新等方面不断寻求突破
，以应对挑战并抓住机遇。在政策支持和企业创新的推动下，预制菜行业有望在未来取得更快更好的发
展。

万亿级消费市场，仍在稳定增长中！

预制菜市场在全球范围内都呈现出了快速增长的趋势。在过去几年中，全球预制菜市场年复合增长率超
过了10%。主要驱动因素包括消费者对健康食品的需求、生活方式的改变、时间压力、以及方便快捷的
生活方式。在各个地区，预制菜市场的增长速度不尽相同。在发达国家，如美国、欧洲等地，预制菜市
场占据了相当的市场份额，并且持续增长。在新兴市场，如中国、印度等地，预制菜市场也正在迅速发
展。与此同时，一些新的预制菜品种也在不断涌现，如冷冻预制菜、烘焙预制菜等。

消费者需求多元化，

夯实品质、提升服务很重要



预制菜市场的未来发展方向主要有以下几个方面：

01

健康、有机、绿色。消费者越来越注重健康、有机、绿色的饮食需求，预制菜市场也需要顺应这一趋势
，提供更加健康、有机、绿色的预制菜品种。

02

个性化定制。消费者对于个性化定制的需求越来越高，预制菜市场需要提供更多样化、更加个性化的产
品，以满足消费者的需求。

03

智能化、自动化。随着科技的不断发展，预制菜市场也需要向智能化、自动化方向发展。自动化生产线
、智能化设备的使用将会成为预制菜生产的趋势。

04

多元化渠道。预制菜市场需要在不同的渠道上扩展销售，如线上、线下、社交媒体等多元化销售渠道，
以便更好地服务消费者。

挑战和机遇并存，

关键词：创新、创新、再创新！

预制菜市场在未来发展过程中，面临着一些挑战和机遇。



01

价格竞争。预制菜市场存在着价格竞争的问题。随着市场的不断扩大，竞争也会日趋激烈。为了赢得更
多的市场份额，预制菜企业需要保持价格的竞争力，同时提高产品质量和服务水平。

02

供应链管理。预制菜需要大量的原材料，包括蔬菜、肉类、水果等。如何管理好供应链，保证原材料的
质量和供应稳定，是预制菜企业需要解决的问题。

03

产品创新。预制菜市场需要不断推出新品种，以满足消费者的需求。产品创新需要投入大量的人力、财
力和物力，同时还需要考虑到产品的市场适应性和可行性。

04

机遇。预制菜市场还存在着很大的机遇。随着生活节奏的加快和消费者需求的不断提高，预制菜市场的
市场空间还很大。同时，随着科技的不断发展，预制菜市场也将面临着智能化、自动化、数字化等多种
机遇。

面对市场的机遇需求和变化，千味央厨、新雅轩食品、无厨供应链、朕宅等zhiming品牌入驻FHC，利用
平台行业资源，了解市场趋势和竞争对手，建立多渠道业务联系增加商业机会，企业展示最新的产品和
技术，提升品牌zhiming度吸引更多的客户和合作伙伴。

总之，提高产品质量和服务水平，创新产品种类，解决好供应链管理、价格竞争等问题，预制菜行业才
能得以实现可持续发展。FHC紧跟行业实时资讯，挖掘更多餐饮行业资源渠道，也欢迎更多品牌加入FH
C预制菜板块！
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