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产品详情

食品承包餐饮服务集体配餐招投标需要哪些资质证书，以下为从业15年经验总结分享。

在招投标中为了设置投标门槛，标书中常常出现一些加分项目，不知道的企业往往会因为几个证书错失
项目，今天我们来聊一聊餐饮食品行业招投标有哪些证书可以帮助企业更容易中标？

一、食品安全经营许可证

食品经营必备许可证，不用多说

二、ISO三体系认证

ISO9001质量管理体系认证、ISO14001环境管理体系认证、ISO45001职业健康安全管理体系认证统称为三
体系认证。

1、企业实施ISO三体系标准可达到节能降耗，优化成本，改善企业形象。2、强化品质管理，提高企业效
益；增强客户信心，扩大市场份额。3、获得ISO三体系认证已经成为打破国际绿色壁垒、进入欧美市场
的准入证，并逐渐成为组织进行生产、经营活动及贸易往来的必备条件之一。4、优化企业内部质量架构
管理化，节省了各个流程的生产服务管理审核的精力和费用。5、在产品品质竞争中永远立于不败之地、
有利于国际间的经济合作和技术交流。6、招投标强制性加分项，争取到更多发展机会。

三、ISO22000体系认证

ISO22000食品安全管理体系采用了ISO90001标准体系结构，在食品危害风险识别、确认以及系统管理方



面，参照了食品法典委员会颁布的《食品卫生通则》中有关HACCP体系和应用指南部分。ISO22000的使
用范围覆盖了食品链全过程，即原辅料种植、养殖、初级加工、生产制造、运输，一直到消费者使用，
其中也包括餐饮。

三、HACCP体系认证

HACCP是一种食品安全保证系统，它并非是一个lingfengxian系统，而是设法使食品安全危害风险降低到
最低限度，是一个使食品供应链及生产过程免受生物、化学和物理性危害污染的管理工具。在食品生产
过程中，控制潜在危害的先期觉察决定了HACCP的重要性。通过对主要食品危害，如微生物、化学和物
理污染控制，食品工业可以更好地向消费者提供消费方面的安全保证，降低食品生产过程中的危害，从
而提高人民的健康水平。

除了常规五个体系认证，还有针对一些细分领域的服务评价，也是认监委可查，含金量较高的正如，比
如生鲜农产品配送服务认证，绿色产品，绿色供应链，餐饮现场管理服务等，也可以办理一些通用性的
体系认证，例如社会责任管理体系、诚信管理体系、售后服务管理体系、标准化生产认证等等

如果想了解自己企业适合办理什么类型的证书，欢迎私聊交流

四、AAA信用认证

通常是 7证：AAA级信用等级企业、AAA级资信等级企业、AAA级诚信供应商、AAA级重合同守信用企
业、AAA级质量服务诚信单位、AAA级诚信经营示范单位、中国诚信企业家
再加一个牌匾，目前也有8证、10证，办理费用从两三千到上万

四、荣誉类证书

除了上述必备的食品经营许可证，和常用的五体系认证，还有一些企业和个人的荣誉证书也会出现在招
投标要求当中。

人员证书类:餐饮职业经理、公共营养师、食品安全管理师、面点师、中式烹调师、健康管理师、营养配
餐师、食品质量管理师、厨师

发证机构的话也是有很多，例如食品工业协会 餐饮行业协会，人社第三方鉴定机构等等

企业荣誉类：

《中国绿色餐饮企业》 《中国团餐十佳品牌》 《全国高校后勤服务优秀企业》 《全国优秀餐饮企业》
《食品安全示范单位》《标准化学生食堂》《政府采购优秀供应商》等等

并不是所有的招投标项目都需要所有认证证书齐全才可以中标，以上认证证书能够在招投标中为企业增



加中标几率，具体办理还需要根据企业具体需求而定！

餐饮行业细分行业很多，还有一些相关证书，就不一一阐述，如果在证书领域有什么问题，欢迎大家私
信讨论
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