
焦作特产/五里源松花蛋/50枚

产品名称 焦作特产/五里源松花蛋/50枚

公司名称 张小涛

价格 53.00/件

规格参数 原产地:河南
品牌:五里源
卫生许可证:修卫食字第B087号

公司地址 中国 河南 焦作市解放区
焦作市中州菜市场东邻中州家属院19号楼3号

联系电话 86 0391 8814288 15978766608

产品详情

原产地 河南 品牌 五里源
卫生许可证 修卫食字第B087号 产品标准号 GB/T9694-88
原料与配料 水，鲜蛋，茶叶，食用碘

盐
保质期 180（天）

生产厂家 五里源 储藏方法 避光处
商品条形码 6934384000445 生产日期 2010.10.29
售卖方式 包装 特产 是

品名：松花蛋(五里源)

内装：50枚

产地；河南.焦作

配料：水，鲜蛋，茶叶，碘盐，食用碱

五里源松花蛋制作的起源



 五里源乡马坊村，地下水充足，而且甘甜清醇，因马坊泉环绕整个村庄形成水乡，所以叫五里源，这个地方盛产鱼、虾、螃
蟹、水稻、莲藕，素有修武“小江南”之称，而五里源最有名的当数其盛产的“松花蛋”。修武县五里源乡的松花蛋不仅味道
鲜美，营养丰富，它背后的传说故事与历史价值更是值得我们去仔细的发掘整理与传承发展，请看五里源松花蛋背后那鲜为人

知的美丽传说。

传说之一：刘海戏蟾的传说

 在修武县五里源乡马坊村东北面有一座千年古刹——海蟾宫大殿，相传五代时期天下大乱，战火不断，为治理国事燕王的丞
相刘海几次进谏均遭拒绝，刘海一气之下弃官出家修道，来到五里源乡马坊村的马坊泉畔隐居，一天，他发现田地里一只三脚
金蟾，口中含有一朵莲花，刘海将宝物莲花吞入肚中，得道成仙。但是，原本清澈的马坊泉立刻变得浑浊不堪，当地百姓怨声
载道，刘海不愿伤及百姓，随命仙鸭下凡治理，并命人从泉底淤泥中取鸭蛋回报百姓。这个蛋拨开后晶莹透亮，味美绝伦，内

嵌如琥珀状松枝状的图案，所以被当地百姓称为“松花蛋”。

传说之二：五里源松花蛋进贡的传说

 古代传说五里源松花蛋被怀庆府（古时修武县归属怀庆府）进贡给了皇上。但各个府县进上的松花蛋很多，送贡品的道人就
面见皇上，说他的松花蛋好。皇上就问了：你说你做的松花蛋好，它好到哪儿呀？道人边说边做：我的松花蛋不用手掰，放到
桌上，啪！我打桌子这边儿，那边那蛋黄就露出来了。皇上一看，还真是不一样！于是以后再吃松花蛋，就只吃五里源进贡来

的了。

 松花蛋的传说虽被神话，可五里源的松花蛋可是货真价实，海蟾宫大殿也保留至今，千年古刹证实着传说的五里源松花蛋真
实的历史起源，自元末明初距今已八百多年的历史了，曾为历代皇家之贡品，是修武人民几百年来勤劳、智慧的结晶，在文化

、历史、科学以及营养美食等多种领域有很高的价值。

 松花蛋的做法后来由清真观的弟子传于在观中做饭的李姓男子，李姓家庭对松花蛋的做法一直延续至今，但都是父传子辈，
现在的传承人叫李国顺，按照家庭祖训，到他这里已经是第十三代了。如今的李国顺在五里源乡开办有一家丑鸭蛋品有限责任

公司。

 在五里源乡的马坊泉中，浮游微生物丰富，特别是有一种石壳虫，被鸭食后，产下的蛋加工成松花蛋，咸鸭蛋，色艳味醇，
松花清晰，营养丰富，闻名于世。解放后经过李氏家族对松花蛋配方不断改进和多次实验，为现在五里源松花蛋事业打下了坚

实的基础。

五里源松花蛋制作技艺

五里源松花蛋和外地的松花蛋有一些不同，不同在什么地方，这五里源松花蛋直接生包，它放的时间长，最起码五里源松花蛋
一般都是在100天开外。老人们多年传下来就说，必须得100天。

 五里源松花蛋李氏传人李国顺说关于这个松花蛋，必须是马坊泉水养的鸭子产的蛋，因为这里的鸭子每天吃水里一种叫“活
石头”的微生物，所以产下的蛋个大、质好、味香，经加工制作而成的松花蛋，脱壳利落，松花清晰，色艳味醇，营养丰富。

 做法是在盛有开水大锅中放入山花椒、山茴香、食盐、松枝、柏叶等佐料，然后再将水用中火烧开，制作的器具简单古老，
甚至是传统而简陋。

五里源松花蛋制作的发展

 改革开放以来，李氏传人李国顺吸取古老的传统配方，并进一步结合现代科学技术之精华，使产品质量更上一层楼。特别是



注册“五里源丑鸭”商标以来，坚持创新经营，科学管理，狠抓质量关，对职工奖罚分明，使加工销售量逐年翻番。

产品不断开发，现在多种规格，包装精美的系列产品，主要产品有：优质松花蛋、糖蜜松花蛋、挂花松花蛋、松花香肠、松花
蛋酱、臭松花蛋酱、咸鸭蛋（生）、真空包装咸鸭蛋（熟）、五香泡蛋，五香鹌鹑蛋等二十多个产品，松花蛋酱已经获得国家

专利。产品畅销全国各地。
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