
东莞到潍坊冷链物流 专线运输零担整车全程打冷 东莞到潍坊合理

产品名称 东莞到潍坊冷链物流
专线运输零担整车全程打冷 东莞到潍坊合理

公司名称 踏信冷链物流有限公司

价格 4.99/件

规格参数 广东冷冻产品:时效保证
广东冷链运输:全程打冷
广东冷藏产品:质量服务

公司地址 全国服务

联系电话 17280155564 17280155564

产品详情

第三，消费人群从B端客户逐步下沉C端客户群体，中青年是烘焙食品的主要消费群体，顾客已经形成每
周购买烘焙食品的习惯，且对品牌敏感度高，有助于品牌加速扩张，预制烘焙特有的优势带动市场需求
旺盛。

第四，房租和人力成本不断上涨，工厂规模化及冷链配送推动产业发展，为预制烘焙食品未来发展提供
了巨大的空间。冷冻烘焙食品使得消费场景多元化，给行业提供了新增量空间，利于重塑烘焙店单店模
型，同时健康、安全、效率与享受并重的产品，都是促使预制烘焙爆火的因素。烘焙界的“预制菜”正
成为黑马赛道细看当下的烘焙行业，一方面是满足家庭烘焙需求的半成品蛋挞皮、蛋挞预制液、披萨饼
皮等受到市场青睐。得益于上游生产中投用的蛋挞皮胚生产线集压面、擀面、分团、成形等功能于一体
，仿手工的操作使得半成品蛋挞皮大小规格稳定，外观平整、光滑，消费者只需要购买好半成品蛋挞皮
、蛋挞预制液，就能轻松的使用空气炸锅或是烤箱，做出色香味俱全的蛋挞，烘焙变成了一件简单的事
。随着家庭烘焙潮流的兴起，还有越来越多的烘焙半成品相继上市，这一细分市场的发展相当可观。预
制烘焙食品供应于烘焙行业仍是重头戏。随着人们的消费升级，烘焙行业不仅仅面临内部竞争，“茶饮
+烘焙”、“茶饮+咖啡”等等融合模式的诞生，都导致竞争加剧，在有限的市场体量中，如何增强自身
的竞争力呢？由中央厨房统一加工的各类半成品面团、预拌粉等本身就具备相对稳定的品质，冷藏冷冻
技术的持续升级还使得它们在口感、质量上与手工制作并无过多差异，甚至更具有优势。再加上门店工
作人员只需将冷链到店的半成品进行烘焙、包装等简单加工后，即可售出，人力、物力等生产成本的可
控性将进一步增强，对于行业品牌来说不正是利好之处吗？预制菜是当下的一大重要“风口”，预制是
关键，而“菜”的类型在技术升级下是多元可变的。加速细分的预制菜产业内部还有太多的发展空间，
业内争相布局并非没有依据。不过，工业化的中央厨房生产模式始终是一项体系庞大的大工程，认准行
业发展现状的基础下再进行合理布局才是长久之计。预制烘焙产品面临的考验需要迈过几道坎才能走上
康庄大道对于国内的预制烘焙市场来说，机遇与挑战并存，主要集中在产品上。首先，越来越多的品牌
进入预制烘焙市场，产品同质化逐步显现。在预制烘焙产品出现爆款之后，很容易被复制、模仿，以至
于品牌无法形成稳定的竞争力，产品壁垒还需要进一步打造。其次是预制烘焙产品面临的稳定性、口感
、风味等问题。毕竟可能需要经过较长时间的冷冻或常温保存，在使用时依旧需要保持好的状态，才能



受到认可和欢迎。对于这一问题，可能还需要在技术上进行提升。还有一点比较重要的是，预制烘焙产
品是否具备营养、健康、品质等属性。如今消费者对于食品的要求越来越高，再加上健康需求较为突出
，所以在预制烘焙发展的过程中可能还要向健康、安全等方向前进，要更好地符合当下的消费需求。市
场集中度不饱和仍有提高空间品牌影响力、监管政策、冷链技术水平提高等因素共同推动我国烘焙食品
行业市场份额向头部企业靠拢。一是品牌影响力。为进一步提高市场影响力，预制烘焙公司纷纷通过投
放广告、举办推广活动等方式提升品牌度。品牌影响力的提高，可以有效的增加消费者对品牌的认知度
，进而进一步提高企业的市场份额。二是监管政策。食品安全在社会中具有举足轻重的地位，一直是国
家重点关注的话题。近几年，为促进我国冷冻烘焙行业规范发展，国家相继出台了一系列政策。2020年1
月，国家市场监督管理总局发布《食品生产许可管理办法》(2020 年修订)，提出要规范食品、食品添加
剂生产许可活动，加强食品生产监督管理，保障烘焙食品安全，引导冷冻烘焙行业良性发展。三是冷链
技术。从冷冻烘焙行业的经营模式来看，为保证冷冻烘焙食品的品质与新鲜度，冷冻烘焙食品的生产、
加工、运输直至销售均需要冷链配送，这就对冷冻烘焙企业的冷链技术提出了一定的要求。近几年随着
冷链技术水平提高与冷链需求增加，我国冷链物流行业进入了发展快车道。根据中物联冷链委数据显示
，2014-2021 年我国冷链物流市场规模从1500 亿元增加至4184亿元，年均复合增速为15.78%。而在这过程
中，一些拥有冷链技术优势的冷冻烘焙企业配送范围受地域限制减弱，产品配送效率得到提升，进而推
动行业市场份额向优质企业集中。
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