
苏州菜籽油检测 大豆油检测 花生油检测

产品名称 苏州菜籽油检测 大豆油检测 花生油检测

公司名称  广分检测技术（苏州）有限公司

价格 .00/件

规格参数 服务内容:一站式检测分析测试服务
检测类型:第三方检测公司
服务范围:全国

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话 0512-65587132 18662248592

产品详情

一、菜籽油检测

菜籽油检测主要包括以下几个方面：

色泽检测：菜籽油正常的色泽应为淡黄色或黄色。如果油的颜色过深或过浅，可能表示油的质量有问题
。

气味检测：优质菜籽油具有独特的香气，如果闻到酸味、焦味或其他异味，说明油的质量可能不佳。

透明度检测：将菜籽油倒入玻璃容器，观察其透明度。优质菜籽油应呈透明或半透明状态，如果油质浑
浊，可能含有杂质。

水分检测：用手指沾取一滴菜籽油，观察油滴是否能迅速散开。优质菜籽油应在手指上形成薄薄的一层
，如果油滴扩散过快或过慢，说明油的质量可能有问题。

酸价检测：菜籽油的酸价是指油中游离酸的含量。通过酸价可以判断油的质量和新鲜程度。酸价越低，
油的质量越好。

二、大豆油检测

大豆油检测的关键在于以下几个环节：

色泽检测：优质大豆油呈淡黄色或金黄色的透明液体。如果颜色过深或过浅，可能表示油的质量有问题
。

气味检测：优质大豆油具有特有的豆香味，如果闻到其他异味，如酸味、焦味等，说明油的质量可能不
佳。



透明度检测：将大豆油倒入玻璃容器，观察其透明度。优质大豆油应呈透明或半透明状态，如果油质浑
浊，可能含有杂质。

水分检测：用手指沾取一滴大豆油，观察油滴是否能迅速散开。优质大豆油应在手指上形成薄薄的一层
，如果油滴扩散过快或过慢，说明油的质量可能有问题。

脂肪酸组成检测：通过气相色谱法等方法，分析大豆油中的脂肪酸组成，以判断油的质量和新鲜程度。

三、花生油检测

花生油检测的重点包括以下几个方面：

色泽检测：优质花生油呈淡黄色或黄色透明液体。如果颜色过深或过浅，可能表示油的质量有问题。

气味检测：优质花生油具有独特的花生香味，如果闻到酸味、焦味等异味，说明油的质量可能不佳。

透明度检测：将花生油倒入玻璃容器，观察其透明度。优质花生油应呈透明或半透明状态，如果油质浑
浊，可能含有杂质。

水分检测：用手指沾取一滴花生油，观察油滴是否能迅速散开。优质花生油应在手指上形成薄薄的一层
，如果油滴扩散过快或过慢，说明油的质量可能有问题。

酸价检测：通过酸价可以判断花生油的质量和新鲜程度。酸价越低，油的质量越好。

总之，通过对菜籽油、大豆油和花生油的色泽、气味、透明度、水分和酸价等方面的检测，可以帮助我
们判断油的质量和新鲜程度，确保食用的食用油安全可靠。在购买和食用食用油时，消费者可以根据以
上方法进行初步的判断，从而选择优质、健康的食用油。同时，我国政府和相关部门也要加强对食用油
市场的监管，确保食用油质量安全。
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