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如何提升食堂承包行业竞争力

随着时代的发展，现在的食堂承包行业也开始由于行业的膨胀而变得极具挑战性，企业饭堂承包，我们
应该怎样才能提升我们的行业竞争力呢?

1、以为切入点，把作为食堂承包企业发展和生存的基本要素

良好的餐饮服务在餐饮中不断尝试，不断，尽可能地满足市场需求，以保持产品的竞争力。

2、提高市场竞争力必须离不开

首先食堂承包商应全1方位开展食品安全自身监查管理，在制度上着重对各个工序间关联点的控制，突出
各个工序间关联点的制约关系。以食品安全保障责任书的形式，食堂饭堂承包，分别与供应商、监控部
、中心仓库、各伙食单位建立食品安全保障责任关联体系。

食堂承包公司主食食品安全关键控制点:主食加工过程中要确保加工环境干净整洁，以防止异物掉入主食
中造成物理伤害。主食加工区禁止使用百洁布、钢丝球等容易造成物理伤害的保洁工具。主食制成成品
后，要放入熟制品容器中，盖单盖被标志要向外，要确保做到生熟分开。



食堂承包应该注意哪些事项？

1、容易管理：

对于公司而言，从自己管控转为监督管控，饭堂承包，本身效益就有了明显的提高。自己管控必须样样
问题亲力亲为的解决，还不一定达到很好的效果。

而监督管控就不一样了，只要把员工反映传达给承包方，由承包方来具体执行实施。在某种意义上给承
包方一些压力，迫使承包方做好其本份工作，达到公司的管控目的。

2、提益：

公司饭堂承包后，单位饭堂承包，在承包方的正常运作下，减少了行政部的工作压力，同时也减轻了员
工伙食工作之忧，使员工能一心一意投入到工作中，提高生产效益。

饭堂承包-海氏惠杰-美味不重样-企业饭堂承包由合肥海氏惠杰餐饮管理有限公司提供。合肥海氏惠杰餐
饮管理有限公司是一家从事“食堂托管,食堂承包”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健
经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“海氏惠杰”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，
用户至上”的原则，使合肥海氏惠杰在宾馆、餐饮中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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