
天丰粮机 面粉机 甘肃面粉机

产品名称 天丰粮机 面粉机 甘肃面粉机

公司名称 河南天丰粮油机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省安阳市滑县老店乡华康路中段8号

联系电话 13802118533 13802118533

产品详情

如何保养面粉机？

随着面粉生产技术的日趋成熟，它的应用范围也越来越广，如何保养面粉机成为一个不可忽视的问题。
我公司的工作人员就为朋友们介绍一些面粉机的基础保养措施。

1、经常检查传动带的松紧度，太松会降低传输效率和影响研磨效果；太紧容易引起发热，增加功率消耗
，减少传动带的使用寿命。

2、经常检查各气路、气体压力和同步带的动态组件。

3、经常检查轴承的温度，如果遇到温度过高的情况，应该及时找到原因，并立即采取相应措施，以防出
现其他故障。如果情节严重，甘肃面粉机，应该停机检查。

4、及时检查电路，每半年检查1次，要及时清除含有杂质的油路。

5、定期有序更换辊磨，磨辊一次不能更换太多。更换磨辊时，应该根据面粉机系统的要求，调整滚动距
离。

6、各种传动部件必须可靠固定，石磨面粉机厂家，拆卸或安装必须使用工具，禁止使用锤子等工具。

如何使用磨面机械

安装使用与调整



安装：

1、按照尺寸安装在地基上，要牢固，并注意调整水平及垂直．磨头、刹克龙、卸料器、风机、闭风器、
电动机等均应按其结构尺寸安装牢固。

2、所有输送管道连接要可靠牢固，不得有漏气现象。

3、电器安装要参照有关规定进行工作。

4、检查安装合格后即可接通电源，但必须注意电机转向。

使用：

1、开机检查

⑴各部固定螺栓、连接件是否坚固可靠。各传动皮带，松紧度是否合适，各传动机构、转动部位是否灵
活，各输送管道接头处，是否有漏气现象。

⑵在机器上，机器内部不得有遗留的工具和其它物品。

⑶磨粉机处于脱闸位置。

⑷流程控制门应全部处于关闭位置。

⑸原粮润麦是否达到12-24小时(按季节调整)，其含水量是否符合要求。

天丰粮机面粉机械出粉率该怎样提高

面粉机械出粉率是这样的，小麦磨成面粉，是不能全磨成面粉的，这个大家肯定都明白，一般情况下，
石磨面粉机价格，100斤小麦能磨成75斤面粉和25斤麸子（参考值）。那么在这个前提下，如何能够用10
0斤小麦磨出更多更好的面粉就是我们努力的方向了。所以，面粉机械用户就要掌握小型面粉机的操作要
点：合理掌握润麦时间，关注小麦入磨水分，合理控制出粉率，正确操作磨粉机，调节好清粮和筛理设
备。在面粉机实际操作过程中应该注意以下几个问题。

润麦时间：一般软麦16个小时，硬麦24个小时，此为理想润麦时间。

入磨小麦水分：水分偏低时粉色差，水分偏高时筛理效果差，出粉率低，所以要经常检查着水量。通常
用眼观、手摸、牙咬等方法结合制粉效果，控制着水量。

面粉机设备大小：小型面粉加工设备，如一台、两台或者四台的机组，因为粉路短，物料研磨次数少，
所以在保证粉色的前提下，面粉机多少钱，一般出粉率在70%-75%之间，正常值在72%-73%左右。

磨辊轧距调整：要根据每遍或者每台磨得磨下作料加工程度，调整合适的磨辊轧距，提高工作效率。还
应注意磨辊两端的研磨程度一定要一致，磨辊轧距调节要适当，要掌握前松后紧的适宜程度。磨粉机的
操作是制粉加工的重点和难点，要多多学习，一步步调整。

这些都是在面粉机应用过程中前后需要注意的问题，提高面粉机械出粉率，力求在加工流程上精益求精
，生产出更好的面粉，不仅是面粉加工户的方向，也是我们面粉机生产厂家努力的方向。



天丰粮机(图)-面粉机多少钱-甘肃面粉机由河南天丰粮油机械有限公司提供。天丰粮机(图)-面粉机多少
钱-甘肃面粉机是河南天丰粮油机械有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或
图片上的联系电话，索取联系人：马广永。同时本公司还是从事动物油精炼设备，动物油加工设备厂家
，动物油熔炼熬炼设备的厂家，欢迎来电咨询。
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